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* KULLANICI ICIN TALIMATLAR

Urtnlerimizden birini sectiginiz i¢in tesekkirlerimizi iletir,
bu Uriinden en iyi verimi almanizi dileriz. Bu sebeple talimat
ve tavsiyelerimize dikkatlice uymanizi Grinin dogru
kullanimi agisindan énemle rica ederiz. Imalatgi firma
Urliniin yanlis veya hatali montajindan dogabilecek sahis
ve egyalara herhangi bir hasardan dolayi her tr
sorumluluktan muaf olacagini beyan eder. Imalat¢i firma
yararli olacagini disindidgu herhangi bir degisikligi bir
uyariya gerek gérmeksizin Urlinlerinde uygulayabilirler.

* TEKNIK VERILER

Besleme Gerilimi

230 V-50 Hz.

Boyutlar:

Yikseklik 365 mm

Geniglik 410 mm
Derinlik 395 mm
Hacim 59 It

Emilim Watt (Gii¢)
Statik vantilasyonlu (fanli) elektrik firini

- Taban rezistans: 1,3 KW

- Tavan rezistans: 0,9 KW

- Grill rezistans: 1,35 KW

- Emilen maks. Glg¢ 2,2 KW

- Lamba: 25 Watt

- Tegetsel: 30 Watt

- Lamba: 25 Watt (LE 60)
- Lamba: 15 Watt (NE 60)
- Fan 25 Watt

* MONTAJ ICIN TALIMATLAR

ONEMLI: Uriin imalatg! firmanin uyarilarini dikkatle
izleyerek ve ancak kalifiye elemanlar tarafindan kurulmalidir.
Her tir midahale cihazin elektrik baglantisi kesikken
yapiimalidir.

ELEKTRIK BAGLANTISI: Firin kapaginin i¢ alt béliimiinde
bulunan isaretler — uyarilar etiketinde gdsterilen degerlere
uygun voltaj oldugunu kontrol ediniz. Firina, kesiti en az
1,5 mm’lik bir kablo ile elektrik baglantisi yapilmali, temas
acikligi en az 3 mm olan yurirlikteki normlara uygun ¢ok
kutuplu bir elektrik digmesi bulunmalidir.

* Dikkat: Toprak baglantisi kanun geregi mecburidir.
Imalatci firma kaza énleyici emniyet tedbirleri normlarina
uyulmadigi zaman her tirll sorumluluktan muaf olacagini
deklare eder.

* Firinin hazirlanmasi ve kullanim éncesi

Finni kullanmadan énce igini tahris etmeden sabun ve 1lik
su ile temizleyiniz. Izgara ve yag toplama kabini kendi
raylarina surandz. Bu iglemlerden sonra firini, k6t kokulara
sebebiyet verebilecek imalat artigi yaglar, rezinler ve
artiklardan arindirmak i¢in maksimum isida yaklasik 20
dakika calistiriniz.

Bu islemin arkasindan artik firin ilk pisirmeye hazirdir.
ONEMLI: Firini her temizlemek istediginizde uyari isiginin
sOnik ve elektrik baglantisinin kesik oldugundan emin
olunuz.

*DOGRU BIR MONTAJ ICIN TALIMATLAR

Sekil 1°de gorilduga gibi firin gerek situn mobilya iginde,
gerek kullanim dlzeyi seviyesi altinda bir yerde olsun,

600 mm’lik standart bir aciklik icine yerlestiriimelidir.
Satun yerlestirme dlizeninde, yeterli bir havalandirmayi
saglayabilmek icin Sekil 1°de gérildigu gibi en az 85-90
mm’lik bir agiklik saglanmahdir.

Firinin mobilyaya sabitlenmesi, ¢ercevenin deliklerinde
bulunan 4 adet "A" vidasi ile gergeklestirilir. Firini yuvasina
yerlestirirken kapagdini destek olarak kullanmamaya dikkat
ediniz; kapag! agikken de Uzerine fazla baski
uygulamamaya itina edilmelidir.

UYARI: FIRIN GALISIRKEN COCUKLARI UZAK
TUTUNUZ.

NOT:
Firin mobilyasini (kasasini) olusturan bélimlerde kullanilan
tutkalin 120°C isiya dayanikli olmasi gereklidir, aksi taktirde
bazi ayrilmalar olusabilir.

Mobilyanin alt béliminde bulunan havalandirma agikligi
Derinlik: 380 mm

Genislik: 374/384 mm

Sekil 1

+ KUMANDALAR GOSTERGE PANELI

A-Anahtar
B-Yesil 1sik
C-Programlayici
D-Sari i1sik
E-Termostat
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A-Anahtar
B-Yesil 1sik
C-Programlayici
D-Sari isik
E-Termostat

NE 60V XD

« FANLI ELEKTRIK FIRINI
Pisirme igslemleri iki belli basli metod altindadir:

A: Geleneksel pisirme
B: Grill (infraruj 1siklarla)

* Elektrik firin1 nasil kullanilir

Bu firinlar calistirimalariyla birlikte devreye giren bir dig
ventilasyon tesisi ile donatiimiglardir. Bu ¢6zim mobilyanin
havalandiriimasini ve yogunluk olusmamasini saglar.
Finnin galigmasi igin saatin programlanmasi gereklidir.
(SAYFA 8'DEKI TALIMATLARA BAKINIZ). SAATI MANUEL
(ELLE) CALISTIRMA KONUMUNA GETIREREK (EL
ISARETLI) PISIRME SURESINI PROGRAMLAMAKSIZIN
DA FIRINI CALISTIRMAK MUMKUNDUR.

lyi bir netice alabilmek icin yemekleri koymadan énce firini
istenilen sicakliga getirerek i1sitmak gerekir. Sari 1s1gin
sénmesi firnin istenilen sicakliga ulasmis oldugunu gésterir.

* Program secicinin (selektértin) fonksiyonlari (islevieri)

g Geleneksel pisirme:

50-250°C arasinda arzu ettiginiz sicakhgr ayarlayin. Sari
1sik istenilen sicakliga erisilinceye kadar yanacaktir.
Yemekleri koymadan énce firini isitmaniz yararhidir. Sari
IStk sénuince yemeklerinizi firina koyabilirsiniz.

(. Taban rezistans

Firinin kapagini kapali tutarak 50-250°C arasinda istediginiz
sicakhga ayarlayin. Bu tip pisirme yemekleri isitmak
amacina uygundur. Yemek kaplarini firinin tabanina
koymamaya dikkat ediniz.

Geleneksel Pigsirme + Fan

Firin kapagini kapali tutarak 50-250°C arasinda istediginiz
sicakhgi secin. Bu tip pisirme geleneksel ile fanhnin bir
birlesimidir. Bérek, pizza, firrnda makarna (lazanya) vs.
icin uygun bir pisirme tarzidir. Firini dnceden 1sitmak
tavsiye edilir.

Taban rezistans + fan

Firin kapagini kapal tutarak 50-250°C arasinda istediginiz
sicakhgi secin. Bu tip pisirme hassas nazik yiyeceklere
uygundur. Yiyecekleri koymadan énce firin 1 veya 3 nolu
konumda maksimum sicaklikta isitilmalidir. Son 1s1k
s6ndlkten sonra yemekler firina konulabilir.

Merkez Grill + Fan

Termostat vasitasiyla 50-250°C arasinda istediginiz sicakhig
secin. Grill'in etkisine katilan fanin etkisi yemeklerin dis
kisimlarinin giizelce pismelerini ve i¢ kisimlarinin da
yumusak kalmalarini saglar. Yemekleri koymadan énce
firinin birkag dakika isitiimasi tavsiye edilir (Bkz. 7’inci

sayfadaki talimatlar.)

Tepsi veya kabin sUruldugu kat numarasi alttan baglayarak
verilmistir (yag toplama kabinin bulundugu taban ya da
zemin sayilmamistir).

* Grill’in Kullaniimasi
Asagida fikir vermesi agisindan bazi pisirme sireleri
veriyoruz.

* Grill’in Temizlenmesi

Grill’ in kullanimindan sonra, firin sogukken, 1lik su ve
sabuna batiriimig bir stiinger ile Ust rezistansi
temizleyebilirsiniz.

Pisirilecek yemegi 1zgaranin (izerine yerlestirin yada
kenarlar cok alcak bir kap veya tepsi icine koyun. Izgara
mumkin oldugunca en Ust kat raylarina yerlestirilecek,
yag toplama kabi da onun hemen bir altindaki kata
surulecektir. Damlayan yag ve soslarin olusturacagi dumana
care olarak yag toplama kabinin icine bir iki bardak su
koyabilirsiniz.

Firnin kapagini kapatip segme diigmesini 5 nolu konuma
getirerek grill rezistansini devreye sokunuz. Pigirdiginiz
yemegin tlrine gore (et, balik, tavuk vs.) bu yemeklerin
her tarafinin infraruj 1siklariyla pismesi i¢in ¢evirme islemini
unutmamalisiniz.

Izgara edilecek

ot Pi?irbﬁgTs[j“eSi Dakika olarak ALTI

ince etler 6 4
Normal etler 8 5
Pullu baliklar 10 8
Baliklar (somon-alabalik) 15 12
Salam-sosis 12 10
Tost 5 2
PROGRAMLAYICI SAATIN KULLANIMI

- "A" kumanda digmesine basarak ve saat yénunun aksine

cevirerek saati ayarlayabilirsiniz.

- "A" kumanda dugmesini disa dogru ¢ekerek ve saat

yoénunin aksine gevirerek "B" isaret okunu arzu ettiginiz

pisirmeye baslama saati Gizerine getirebilirsiniz; bdylece

pisirme baslama saati secilmis olur.

- "A" kumanda digmesini saat ydénunin aksi istikametinde,

arzu edilen sure ile (maksimum 180 dakika) XII Gzerindeki

nokta bir hizaya gelene kadar gevirerek pisirme bitimi

saatini de secmis olursunuz.

Pisirme islemi sonunda firin otomatik olarak séner ve ses

uyari sinyali devreye girer. Bu ses sinyalini de "A" digmesini
(8] isareti Uizerine gevirerek susturabilirsiniz.

- Sayet firini, programlayici saati devre disi birakarak

manuel olarak (elle) calistirmak isterseniz, "A" digmesini

semboll ile sabit nokta (XII) bir hizaya gelene kadar

cevirmelisiniz.




« Firin Kapagi ic Cam Panelinin Cikariimasi

1) Firin kapagi i Cam panelini ¢cikarmak igin, madeni bir
para kullanarak iki mandal (B) yuvalarindan serbest kalana
kadar oluklarin (A) icinde kaldira¢ hareketi yapiniz.

2) Fig.2'de gosterildigi gibi cami kaldirin ve Ustten ¢ikarin.
Kapag! tekrar monte etmek icin, yukaridaki iki hareketi
tersten gergeklestiriniz.

1) Cami i¢ kapaga dayayarak yerine yerlestirin ve itin.

2) Mandallar ilk pozisyonuna gelene kadar cama bastirin.1

* FIRIN LAMBASININ DEGISTIRILMESI

DIKKAT: Cihazin elektrik baglantisini kesin. Firinin
aydinlatma lambasinin degistiriimesi gerektiginde (A)
koruma kapakgigini saat yoni tersine gevirerek s6kmek
gerekir. Lamba degistirildikten sonra bu (A) kapakgigi
tekrar yerine takilir.

« Firin Kapaginin Sékiilmesi

Firinin temizligini kolaylastirmak igin, firin kapag!
menteselerinden su sekilde cikarilabilir, Hareketli strgilu
kapak menteseleri Menteseler (A) iki hareketli kapak
slrgiisu (B) tarafindan tutulmaktadir. Kapak strgusi (B)
kaldirldigi anda, mentese yuvasindan ¢ikarilabilmektedir.
Bu islem i¢gin, kapak yukariya dogru kaydirilarak ¢ikaril-
malidir. Disari dogru kaydiriima sirasinda kapak her iki
yanindan sikica tutulmalidir. Kapagi tekrar yerine monte
etmek icin 6nce menteseleri slrguye yerlestirmek
gerekmektedir. Kapagi kapatmadan evvel, menteseyi tutan
hareketli iki stirglyU sikmay! unutmayiniz.

+ FIRININ TEMIZLIGI VE BAKIMI

Onemli: Firini bakima almadan énce muhakkak elektrik
fisini prizden ¢ekin ya da sigorta kutusundan ana besleme
hatti cereyanini kesin.

* Finnin emayeli ve paslanmaz celik bélumleri gerektigi
gibi itinali ve uygun malzemelerle temizlenir, bakima tabi
tutulursa ilk ginki gibi yeni kalirlar. Klor, soda, klorlu
cozeltiler, muriatik asit, sirke, cizici tahris edici malzemeler
ile temizlemeye kalkismak emayeli ve diger taraflarina
zarar verebilir.

Firin tabaninda olusan muhtelif leke ve kirler (yaglar, soslar,
sekerler, albuminler, vs) genelde yemeklerin tagsmasindan
ve sicramalarindan kaynaklanirlar. Sigramalar etler
kizartilirken ylksek isi tercih edilmesi sebebiyle meydana
gelirler, tasmalar ise ya kenarlari ¢ok algak ve uygun
olmayan kaplarin kullaniimasindan, ya da pisirilen yemegin
hacminin ne kadar artacagini hesaplayamamaktan
kaynaklanir. Bu iki sorun kenarlari yliksekce kaplar ve yag
toplama kabinin kullaniimasiyla ortadan kaldirilabilir. Bu
tip lekelerin hentz firin ihkken temizlenmeleri, iyice
kuruduktan sonra temizlenmelerinden daha kolaydir. Ayrica
kullanimdan hemen sonra firin séniik ama hentz ilikken
icine birkag damla amonyakla islatiimis bir nemli bez
koymanizi kapisini kapatmanizi ve daha sonra ilik su ve
nétr sabunla temizleyip kullanmanizi éneririz.

* TEKNIK SERVIS YARDIMI

Firinin gerektigi gibi calismamasi durumunda teknik servisi
¢agirmadan énce sunlari yapmanizi éneririz:

A) ELEKTRIK FISININ PRIZE IYICE OTURMUS OLUP
OLMADIGINI KONTROL ETMEK _ _

B) PROGRAMLAYICI SAATIN "SIFIR" ISARETI VEYA (2]
SEMBOLU UZERINE KONUMLANDIRILMIS OLMADIGINI
KONTROL ETMEK

Sayet gerektigi gibi calismamasinin nedeni bulunamazsa,
cihaza hig el sirmeden, énce 6n yizin alt kismindaki
teknik veriler etiketinden veya bu kitap¢igin kapagindan
bakarak modelini 6grenin ve daha sonra teknik servisi
arayarak kendilerine bu modeli de bildirerek ¢agirin.

Imalatci baski veya kopyalama hatalari nedeni ile bu
kitapgiktaki muhtemel yanhsliklar icin hicbir sorumiuluk
kabul efmez.

Ureticinin, drtinlerinde teknolojik agidan uygun buldugu
degisiklikleri yapma hakki sakhdir.



Yemek TUru

Cirptimig hamurlu kaliph tathlar
Ekmek pide boérek tirt

Ercek pide

Turta

Gevrek hamurlu kaliph tathlar
Tart

Peynirli tart

Meyveli tart

Mayali hamurlu kalipl tathlar
Beyaz ekmek 1 kg un

Kuguk tathlar

Gevrek hamur

Ekler hamuru

Biskuvi hamuru
Lazanya-firinda makarna

Etler (pisirme suresi her 1 cm kalinlk i¢in)

Uzun sdreli pisirmeli rostolar (kizartmalar)
Kisa sireli pisirmeli rostolar (kizartmalar)

iri kofteler
Tavuk turleri
Ordek -2 kg
Kaz 3 kg
Tavuk kizartma
Hindi 5 kg

Av hayvanlar
Tavsan

Kegi budu
Geyik budu
Sebzeler
Haslanmis sebze
Balik

Kefal trleri
Pizza

Grill

Pirzolalar
Sosis-salam
Izgara pilic
Dana sis 0,6 kg
Pili¢ sis

Isi (°C)

175
175
175

200
200
200

200

200
200
200
225

175
200
200

200
200
200
175
200
200
175
200

200

240

Tepsinin strildiga kat

—_

—_
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Pisirme siresi

55-65
60-70
60-70

8-10
25-35
25-35

25-35

10-15
30-45
15-20
40-50

12-15
10-12
30-40

120-180
150-210
60-90
240

60-90
90-150
90-180

40-45

40-50
20-25

8-12
10-12
25-35
50-60
60-70



SEHIR
ADANA
ADANA
ADIYAMAN
AFYON
AMASYA
ANKARA
ANKARA
ANKARA
ANTALYA
ANTALYA
ALANYA
AYDIN
BALIKESIR
BANDIRMA
BITLiS
BOLU
DUZCE
BURSA
BURSA
GEMLIK

CANAKKALE
CORUM
DENizZLi
DIYARBAKIR
DENizZLi
ERZINCAN
ERZURUM
ERZURUM
ESKISEHIR
GAZIANTEP
GAZIANTEP
GIRESUN
HATAY
ISTANBUL
ISTANBUL
ISTANBUL
ISTANBUL
ISTANBUL
ISTANBUL
izmiR

izmiR

izmiR
K.MARAS
KASTAMONU
izmiR
KAYSERI
KOCAELI
KOCAELI
KONYA
KUTAHYA
MALATYA
MANiSA
MARDIN
MERSIN
MERSIN
MUGLA
MUGLA
MUGLA
NEVSEHIR
ORDU

RIZE
SAKARYA
SAMSUN
SANLIURFA
SiiRT

SiVAS
TEKIRDAG
TRABZON
USAK

VAN
ZONGULDAK

FRANKE SERVIS LISTESI

BAYi ADI
AKDENIZ KLIMA
ADANA MERKEZ SERVIS
BUYUKEL SOGUTMA
KRISTAL SOGUTMA
ERGUVEN BOBINAJ SOGUTMA
BAY TEKNIK
ANKARA MERKEZ SERVIS
M.B. ELEKTRIKLI EV ALETLERI TiC.
ARI SOGUTMA
KARAVELI TiC.
ARIKAN SOGUTMA
HIiZEL ELEKTRONIK
TUNALI TEKNIK
KARDESLER TEKNIK

KERVAN SOGUTMA

DENIZ ELEKTRIKLi EV ALETLERI
GUHA

BUZUL TICARET

ELSIS ELEKTRIKLI EV ALETLERI SERVIS TiC. SAN. LTD.

PASA TEKNIK

CAN TEKNIK

ERGELIK ELEKTRIK
DENizLi MERKEZ SERVIS
TEKIN BUZ TEKNIK

OZKAR SOGUTMA

AKAR ELEKTRIK

ERZURUM MERKEZ SERVIS
KAPTAN ELEKTRONIK
GURERKA ELEKTROMEKANIK
MIKRO ELEKTROTEKNIK
GAZIANTEP MERKEZ SERVIS
GUNES BOBINAJ

SARK SOGUTMA

GORAY SERViS

GURFAZ SERViS

ILKSER TEKNIK

iSTANBUL MERKEZ SERVIS
MURAT TEKNIK

ORNEK SERVIS

BUZMAK SERVIS

0zGUL SERViS

TERMO TEKNIK

ARZU SOGUTMA
GURTEKNIK ELEKTRIK
KARYA SOGUTMA

NET SOGUTMA

CANER ELEKTRIK

ISI TEKNIK

SEZGIN TICARET

Oz KALAY ELEKTRIKLI EV ALETLERI BAKIM ONARIM
SAVAS TEKNIK

EKOL SERVIS

MUM TEKNIK

SIK ELEKTRIK

DiSLi SOGUTMA

ELBO ELEKTRIK ELEKTRONIK MAK. TiC. LTD. STi.
GUN TEKNIK

MELODI TEKNiK

ESENOR SOGUTMA

EVSER SOGUTMA
KALAFATOGLU SOGUTMA
YILDIZ TEKNIK

GIZEM SOGUTMA

SARAY SOGUTMA

BURAK TEKNIK

YENICE TEKNIK

KURAL SOGUTMA
TRABZON MERKEZ SERVIS
SACLIOGLU SOGUTMA
HUNER SOGUTMA BOBINAJ
FRANKE YETKILi SERVISI

ADRES

TURGUT OZAL BULV.GUZEL YALI MAH. 52, SOK TAYFUN APT. NO:3/B

TURGUT OZAL BULVARI BULVAR APT. NO:38/33
EMNIYET SARAYI LARSISI UFUK APT. ALTI NO:3
DUMLUPINAR MAH. MENDERES CAD. GENCER APT. NO:37/3
YENi MUZE YANI DEGIRMEN SOK. NO:7

1. CAD. 9. SOK. NO:35/B DEMETEVLER

72. SIK. 36 / 3 EMEK

OSMANLI CAD. NO:42/D BALGAT

YESILTEPE MAH. ZIYE GOKALP CAD. NO:46/B
GUVENLIK MAH. 276 SOK. 2 ZANCO APT. NO:3/E
SEKERHAN MAH. YALI YOLU CAD. NO:72
KURTULUS MH.CUMHURIYET CD.21.SK.NO:2/B
ATALAR CAD. SERENLIKUYU SOK.  NO:17
iHASNiIYA MAH. CESME SOK. NO:3 BANDIRMA

SEREFIYE CAD. NO:49

TABAKLAR MAH. CUMHURIYET CAD. NO:22

ILHAN SURGUN i$ MERKEZi NO:3/C DUZCE
BASAK CAD. ECELER SOK. YAPTAS i$ HANI NO:19
KIRCAALI MAH. KIRCAALI SOK. NO:24/1
ORHANGAZi CAD.NO:107/C GEMLIK /BURSA

CEVATPASA MAH.INONU CAD.NO:64/2

KARAKEGILI MH.ALBAYRAK 5.SK NO:3/5

ATATURK CD.NO: 34/1

YUNUS EMRE MH.KARDESLIK CD.MURAT AP.NO.18
H.KAPLANLAR MAH.BARIS CAD. BARIS APT. NO:3
SANAYi GARSISI 770 SOK NO:81

EMIRSEYH MAH. PALANDOKEN CAD. NO:27/A
ADNAN MENDERES CAD. TASHAN KARSISI NO:11
VISNELIK MAH.SAVAS CAD.81/ 1A

GAZi MAH. ZUBEYDE HANIM BULV. NO:72/B
BAHGCELIEVLER MAH.FERIT ARSAN SK.NO:19

HACI SiYAM MAH. FATIH CAD. NO:113

SUMERLER MAH. SURU GUGLU CAD. 11. SOK. NO:13/7 ANTAKYA
GULBAG CAD.KARANFi SOK. NO:3/5 MECIDIYEKOY
CUMHURIYET CAD.KiRiSCi SOK.SULE APT. USKUDAR
EMIRHAN CAD. MERGEN APT. NO:2/3 DIKILITAS
ANKARA ASFALTI (E-5) NO:98 KARTAL

YANIKSES SOK. NO:3/D YENIMAHALLE BAKIRKOY

35. CAD. NO:114/A ORNEK MAHALLESi GOZTEPE

347 SOK.NO:67 B SIRINYER

501 SOK. NO:7/C BAHGELIEVLER

INONU CAD. NO:392 A/B

DUMLUPINAR MAH. ANDIRIN CAD.54/A

CEBRAIL MAH. SIMSAR SOK. TUNUSOGLU NO:2

1673. SK.NO:62/A KARSIYAKA

SAHABIYE MAH. YILDIRIM CADDESI NO:39 /A
ALEMDAR CAD. ALEMDAR CIKMAZI NO:2

M.ALIPASA MH.BAGDAT CD.NO: 157/A

FERHUNIYE MAH. HASTANE CAD. ARZUM APT. NO:2/A
MENDERES CAD. AKGUN APT. A BLOK NO:5

MUCELLI CAD. DERME SOK. NO:30/C

MIMARSINAN MH.ERLER CD.NO:24/A

TARIM iL MUDURLUGU KARSISI NO:118/B

MESUDIYE MAH. BAGKUR KARSISI 50. SK. 127/B MERSIN
inénii mah.1407 sk.onur sit.no:30/a

HURRIYET CAD. NO:1/8 MUGLA

TEPE MAH. 34 SOK. OZGENG APT. NO.1 MARMARIS
YOKUSBASI MAH. KULU SOK. BODRUM

YENi MAH. NAR CAD. CELIKELLER PASAJI NO:64
YENi MAH.5.SOK.NO:3

YENIKOY MAH. SARIBAS CAMi YANI NO:39/B
YAHYALAR MAH. TURAN CA. NO:87

19 MAYIS MAH. DR. KAMIL CAD. NO.16/B

YUSUF PASA MAH. YENi CARSI SOK. NO:11
CUMHURIYET CAD. ESKi KUNDURACILAR GARSISI NO:48/2
CARSIBASI CAD. ERTEN APT. ALTI NO:3/B

ERTULUR MAH. GUNES SOK. NO.13/A

GULBAHAR HATUN MAH YAVUZ SELIM BULVARI NO:54/B
SEKERBANK ARALIGI GUMUS SOK. NO:36

KAZIM KARABEKIR CAD. NO:282 VAN

MITHAT PASA MAH. OKUL SOK. NO:12/1-A

TELEFON
032223356 07/2333116
03222355813/ 2357078
041621621 14
02722152999
035821252 61
0312336 35 36
03122237823
031228568 68
02423452973
0242 34501 51
0242 519 51 70-71
0256 225 32 69
0266 239 17 31
0266 714 1250

0434223 58 77
03742171817
0380514 88 01
0224 222 97 97 /220 40 10
0224 250 86 85/ 253 22 92
0224 513 68 40

02862176108

0364 213 95 40

0258 263 18 88
041223562 16
025826333 10

0446 214 2464

0442213 24 04 (3HAT)
04422343114 /2344523
0222 226 24 56

0342 336 6162

0342 231 19 94/231 88 80
0454 216 60 96

0326223 87 07
02122111984/217 1012
0216 391 69 31

0212259 20 36

0216 3878570
021257177 49

0216 31548 32

0232487 1907
023226196 97

0232243 55 08 /244 53 55
0344 229 96 54
036621273 87
02323811175

0352222 27 71/222 34 13
0262 32545 28

0262 322 74 62
03323513147
02742121520

0422 322 28 56/325 53 73
0236 232 74 66
04822129105/ 212 32 82
0324 232 50 75 237 09 43
0324 329 03 00 /329 03 01
0252214 18 84
02524122472
02523167574
038421249 54

0452 212 25 38
045421454 24 /213 08 49
026427429 75/279 02 93
0362233 33 62
04142154184

0484 223 40 65

0346 225 35 32

0282 262 55 46

0462 230 37 44 /223 31 30
027621569 43
04322142372

0372 251 48 92

FAKS
0322321133
0322248 11 12
0416216 81 62
02722123581
0358218 56 26
0312336 35 36
03122138095
03122222277
0242 346 44 91
0242 346 48 67

0256 214 0635
0266 244 67 93
0266 71527 56

0434 226 88 41
037421536 58
0374 524 54 94
0224 223 08 25
0224 271 20 60
0224 513 68 40

0286 217 59 68
0364 224 96 23
0258 263 18 88
0412232 37 19
0258 263 33 10
044621424 64
044221324 06
044223431 14
0222 226 1365
0342 336 72 90
0342 231 88 81

0454 216 31 01

0326 2238707

0212211 84 93
0216 334 14 95
0212259 06 89
0216 387 07 37
021257177 49
0216 324 93 99
0232 452 84 89
02322504117
0232 244 53 56
0344 229 96 54
03662127387
0232 323 32 11

0352222 27 81

0262 322 74 62
0332 35240 86
027421670 99
04223251313
0236 238 48 93

03242339575
0324 329 03 01
0252214 51 15
02524138017
025231629 53
03842124953
0452 214 13 59
045421454 24
02642742974
0362 234 55 99
04142151468
0484 223 40 65
0346223 39 17
0282 262 55 46
046223010 81
0276 223 39 43

0372251 48 92



GARANTI BELGESI

Belge No : 6760 . Belge Tarihi: 05.04.2002
Unvan : Franke Mutfak Sistemleri Imalat ve Tic. Ltd. Sti.

Adres : Ankara Asfalti (E-5) No: 98 Kartal/istanbul
Telefon : 0216 387 85 70 ,Fax: 0216 387 07 37

imza : /%j&—

« FRANKE Mutfak Sistemleri imalat ve Tic. Ltd. Sti. zevkle kullanacaginiz ankastre cihazinizi 2 yil
sure ile belirtilen esaslar dahilinde garanti etmektedir.

« Uriinlerinizin garanti kapsaminda olmasi icin diizenlenen bu karti ve montaj servis fisinizi, yetkili servislerimize
basvurdugunuzda géstermek lzere saklayiniz.

» Garanti Belgesini duzenleyerek tiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiketicinin mali satin aldigi satici,
bayi, acente veya temsilciliklere aittir.

*Garanti kapsamindaki her tamiratta ekteki kuponlardan bir adeti servisimize verilecektir.

MUSTERI ADI, SOYADI PR
MUSTERI ADRESI TR
SATICI FIRMA UNVANI TR
SATICI FIRMA ADRESI TR TSRS
FATURA TARIHi VE NO SRR
MALIN TUKETICIYE TESLIM YERI VE TARIHI & oot ee e eeee e eeneseseeneeeneeens
BAYi ONAY
(imza ve Kase)
CIHAZIN o
CINSI : ANKASTRE FIRINLAR MONTAJ SERVISI
MARKASI : FRANKE (Imza ve Kage)
Y/ [@ ] ] =1 I RS SRSRUSUSRR
SERINO & oo e e ettt

Bu GARANTI BELGESI'nin kullaniimasinda 4077 sayili kanun ve bu kanuna dayanilarak diizenlenen
TRKGM - 95/116/117 sayili teblig uyarinca T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurlugu tarafindan izin verilmistir.

MONTAJ ANINDA YETKILI SERVIS TARAFINDAN DOLDURULACAK VE BU PARCA SERVIS
TARAFINDAN TESLIM ALINACAKTIR.

CIHAZA AIT BILGILER MUSTERIYE AIT BILGILER
CiNSiueeeiieiiiii Musteri Adi, Soyadl.........cccoevcveeennnenn.
Model.......cooiiieiiiiiieeee AAIESi..ceeeiiiiiiee e
SN NO e e
MONEQ] TaNNi.cceiicieeeccees s




GARANTI SARTLARI

1) Cihaziniz kullanma kilavuzunda belirtilen sekilde kullaniimasi sartiyla buttin pargalari dahil olmak tzere
malzeme, montaj ve is¢ilik kusurlarindan dogabilecek arizalara kargsi teslim tarihinden itibaren 2 yil
sure ile garanti edilmigtir.

2) Malin garanti suresi i¢cinde arizalanmasi durumunda tamirde gegen stire garanti siresine eklenir. Malin
tamir suresi en fazla 30 is ginudir. Bu sire, malin servis istasyonuna, servis istasyonu olmamasi
halinde malin saticisi, bayi acentesi, temsilciligi, ithalat¢isi veya imalat¢isindan birisine bildirim tarihinden
itibaren baglar.

3) Malin garanti sUresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi
halinde iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep edilmeksizin
tamiri yapilacaktir.

4) Malin,

* Teslim tarihinden itibaren garanti slresi icinde kalmak kaydi ile bir yil icinde, ayni arizayi ikiden fazla

tekrarlamasi veya farkli arizalarin dértten fazla ortaya ¢ikmasi sonucu, maldan yararlanilamamasinin

sureklilik kazanmasi,

Tamiri igin gereken azami surenin asilmasi,

Yetkili servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi durumunda sirasiyla saticisi, bayi

acentesi, temsilciligi, ithalat¢isi veya imalatgisindan birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin

mUmkidn olmadiginin belirlenmesi durumunda, Ucretsiz olarak degistirme yapilacaktir.

5) Asagidaki durumlarda cihaz garanti kapsami disindadir.

* Cihazin kullanma talimatinda belirtilen durumlara aykiri bir sekilde kullanilmasindan dogan arizalar

Tuketiciye teslimden sonra olusabilecek kirik, ¢izik ve hasarlar, (tasima, carpma, disirme vs.)

Mamull uygun olmayan elektrik tesisatinda veya kullaniimasi éngérilen voltaj diginda kullanma

Montajin FRANKE yetkili servis personeli disinda herhangi bir kisi tarafindan yapiimasi halinde gereken

onarim icin yetkili servise basvurmadan énce FRANKE Yetkili Servis Personeli disinda bir

kimsenin cihazi ambalajindan c¢ikartmis olmasi, cihazin onarimina, bakimina tadiline kalkismig olmasi

durumlarinda

Yukarida belirtilen maddeler kapsaminda olan arizalar ucret karsiligi tamir edilir.

6) Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar i¢in Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Madurligi’ne bagvurulabilir.

*

*

*

FRANKE Mutfak Sistemleri Imalat veTic. Ltd. Sti. P U L
inénii Mah. Genglik Cad. No:250 Gebze / Kocaeli Tiirkiye

Tel: 0262 644 65 95 Fax: 0262 644 65 85 (x

e-mail: info.ftk@franke.com




