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« KULLANICI iGiN TALIMATLAR

Urinlerimizden birini sectiginiz icin tesekklrlerimizi iletir,
bu Griinden en iyi verimi almanizi dileriz. Bu sebeple
talimat ve tavsiyelerimize dikkatlice uymanizi Griindn
dogru kullanimi agisindan énemle rica ederiz. Imalatgl
firma Grindn yanlis veya hatall montajindan dogabilecek
sahis ve esyalara herhangi bir hasardan dolay! her tir
sorumluluktan muaf olacagini beyan eder. Imalatci firma
yararli olaca@ini diisiindiigu herhangi bir degisikligi bir
uyariya gerek gérmeksizin Grtinlerinde uygulayabilirler.

- TEKNiK VERILER

Besleme Gerilimi
230 V—-50 Hz - 10 Amp

Boyutlar:

Yikseklik 365 mm

Genislik 410 mm
Derinlik 395 mm
Hacim 59 It




Emilim Watt (Giic)
Statik vantilasyonlu (fanli) elektrik firini

- Taban rezistans 1,3 KW
- Tavan rezistans 0,9 KW
- Grill rezistans 1,35 KW
- Emilen maks. Glc¢ 2,2 KW
- Lamba 25 Watt
- Tegetsel 30 Watt
- Motovantilatér (fan) 25 Watt

Cok fonksiyonlu elektrik firini

- Taban rezistans 1,3 KW

- Tavan rezistans 0,9 KW

- Pervane (fan) rezistans 2,3 KW

- Grill rezistans 1,35 KW

- Emilen maks. Gig 2,2/2,3 KW
- Lamba 25 Watt

- Tegetsel 30 Watt

- Motovantilator (fan) 25 Watt

* MONTAJ iCIN TALIMATLAR

ONEMLI: Uriin imalatgi firmanin uyarilarini dikkatle
izleyerek ve ancak kalifiye elemanlar tarafindan
kurulmalidir. Her tir midahale cihazin elekirik baglantisi
kesikken yapilmalidir.

ELEKTRIK BAGLANTISI: Firin kapaginin ic alt
bélimunde bulunan isaretler — uyarilar etiketinde
gosterilen degerlere uygun voltaj oldugunu kontrol ediniz.
Firina, kesiti en az 1,5 mm’lik bir kablo ile elektrik
baglanti yapiimasi, temas acikligi en az 3 mm olan
yUrdrlukteki normlara uygun ¢ok kutuplu bir elektrik
digmesi bulunmalidir.

ONEMLI: Firini her temizlemek istediginizde uyari
1IsIginin sénuk ve elektrik baglantisinin kesik oldugundan
emin olunuz.

UYARI: FIRIN CALISIRKEN COCUKLARI UZAK
TUTUNUZ.

NOT: Firin mobilyasini (kasasini) olusturan bélimlerde
kullanilan tutkalin 120°C isiya dayanikli olmasi gereklidir,
aksi taktirde bazi ayriimalar olusabilir.

Dikkat: Toprak baglantisi kanun geregi mecburidir.
Imalatci firma kaza 6nleyici emniyet tedbirleri normlarina
uyulmadigi zaman her tlirli sorumluluktan muaf olacagini
ilan eder.

Firinin hazirlanmasi ve kullanim éncesi

Firin kullanmadan énce igini tahris etmeyecek sabun
ve Ilik su ile temizleyiniz. I1zgara ve yag toplama kabini
kendi raylarina surtintiz. Bu islemlerden sonra firini,
kotl kokulara sebebiyet verebilecek imalat artig
yaglardan arindirmak icin maksimum isida yaklasik 20
dakika ¢alistiriniz. Bu islemin arkasindan artik firin ilk
pisirmeye hazirdir.

Dogru bir montaj icin talimatlar

Sekil 1°de goérildigu gibi firin gerek kullanim diizeyi
seviyesi altinda bir yerde olsun, 600 mm’lik standart bir
aciklik igine yerlegtirilmelidir.

Sdtun yerlestirme dizeninde, yeterli bir havalandirmayi

saglayabilmek icin Sekil 1’de gérildugi gibi en az 85-
90 mm’lik bir aciklik saglanmalidir.

Firinin mobilyay1 sabitlenmesi, cercevenin deliklerinde
bulunan 4 adet "A" vidasi ile gerceklestirilir. Firin
yuvasina yerlestirirken kapagini destek olarak
kullanmamaya dikkat ediniz; kapagi acikken de Gzerine
fazla baski uygulamamaya itina edilmelidir.

Mobilyanin alt bélimunde bulunan havalandirma agikiig
Derinlik: 380 mm
Geniglik: 374/384 mm

COK FONKSIYONLU FIRINI NASIL KULLANMALI
Pisirme saati veya slresini programlayabilir (bakiniz
sayfa 12-13) kullanabilir, degisik metodlar icinde arzu
edilen pisirme tipi segilebilir (A-E-H dugmeleri).

Kapak kapaliyken pisirme islemine (Bkz. Model ET71MXS
konum: 2-3-4-5-6) ve (Bkz. Model ET61MXS ve
TR62MXS konum 1-3-4-5) firin termostat diigmesi arzu
edilen sicakliga getirilerek 6nceden isitilir (B-F-I
dugmeleri). Sari 1sik firinin 1sinma devresinde oldugunu
gosterir. Bu 1s1gin sénmesi istenilen sicakliga erisildigini
belirtir. Yine bu 1s1gin araliklarla yanmasi ve sénmesi
firnin arzu edilen sicaklikta tutulduguna isaret eder.
ET71MXS modelinde 2-5-6 konumlarinda iken, ET61MXS
ve TR62MXS modellerinde ise 2-3-5 konumlarinda iken,
pisirme esnasinda yag toplanma kabi firindan
cikariimalidir. Esasen bu kap sadece Grill'de pisirme
yapildiginda akan yaglarin toplanmasi i¢in kullaniimalidir.
Yemekler kenarlari yiiksekge derin kaplara konulmali ve
Izgaranin merkezi yerine yerlestiriimelidirler. Fanh
fonksiyon devrede iken yapilan pisirmelerde balik, et,
vs. gibi muhtelif yemekleri birkag katta ayni anda pisirmek
mUmkandur, yeterki pisirme sicakliklari birbirini tutsun.

ET21MXS

Finn Modeli Sekil 2

A= "PiSIRME PROGRAMLARI" SECME DUGMESI
B= TERMOSTAT VEYA ISI AYAR DUGMESI

C= ELEKTF_{ONIK PROGRAMLAYICI

D= FONKSIYON GOSTERGE ISIKLARI
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Finn Modedi Sekil 3

= "PISIRME PROGRAMLARI" SECME DUGMESI
F = TERMOSTAT VEYA IS| AYAR DUGMESI
G = TIMER 120 (DAK) PiSIRME BITIMINE
AYARLAMA FONKSIYONU
D = FONKSIYON GOSTERGE ISIKLARI
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H= "PiSIRME PROGRAMLARI" SECME DUGMESi
| = TERMOSTAT VEYA ISI AYAR DUGMESI
L= TIMER 120 PiSIRME BITIMINE AYARLAM
FONKSIYONLU
D= FONKSIYON GOSTERGE ISIKLARI

Secicinin kullanimi (ET 71MXS Modelinde; A diigmesi)
Bir secici tarafindan kumanda edilen rezistanslar ve
bir termostat tarafindan ayarlanan 1si sayesinde bu
firin degisik pisirme segenekleri sunar.

Finn asagidaki isitma metodlarini haizdir:

A = Guglendirilmis hava (fanl)

B= Geleneksel (elektrik)

C= Kizil 6tesi= infraruj 1sikli (Grill)

Dondurulmus gidalarin ¢éziilmesi

Firinin diger fonksiyonlarinda oldugu gibi hem i¢ isi1di
hem de kirmizi sinyal i1s1§1 yanarlar. Fan devreye girer
ama sicak hava yaymaz (termostat devrede degildir).
Firinin kapag! kapali olmalidir. Bu fonksiyon donmus
gidalarin ¢ézilmesini normale gére 1/3 oraninda
hizlandirmaya yarar.

& Geleneksel Pisirme

50° ile 250°C arasinda arzu ettiginiz sicakligi
segin. Istenilen isiya ulasilincaya kadar sari
1sik yanacaktir. Yemeklerin konulmasindan énce firinin

isitilmasinda yarar vardir. Btiin etlerin pigirilmesi (rosta
edilmesi), mayal turtalar ve dolmali sebzeler pisirilmesi
icin idealdir.

Z . Fanli Pisirme
@ Sicak havali pisirme tipi balik olsun et olsun
R -~ degQisik kap yemeklerin birbirlerine tat ve
koku gecirmeden pisirimelerini saglar. Firinin
arka tarafina yerlestirilmis bir rezistans ve fan araciligiyla
1s1, 50 ve 250°C dereceler arasinda, firinin her ksesine

esit olarak dagilir. Yemekleri koymadan énce firinin bir
muddet isitiimasi tavsiye olunur.

e~ Merkezi Grill
@ Termostat vasitasiyla 50-250°C arasinda
arzu ettiginiz sicakligi secin ve firinin

kapagini kapal tutun. Bu tarz pisirme — az miktardaki
yemeklerin pisiriimesinde uygundur

Duble Grill

Termostat vasitasiyla, yine firin kapagi kapali
tutularak, yada yarim aralik birakilarak ki o
zaman kapak kullanimi gerekir. 50-250°C arasinda
istediginiz sicakligi secin. Bu tarz pisirme kati zor pisen
yemekler icin uygundur, zira grill'in etkisi butiin ylzeylerine
yayllimalidir.

Duble Grill + Fan

Termostat vasitasiyla 50-250°C arasinda
istediginizi 1siy1 secin. Grill'in fonksiyonuna
|Iaveten fanin etkisi yemeklerin Ust ylzeylerini pisirirken
iclerinin daha yumusak kalmasini saglar. Yemekleri
koymadan énce firinin birkag
dakika isitilmasi yararlidir

Taban rezistans + fan

* Firini statik fonksiyon (geleneksel pisirme)
konumunda kapagini kapal tutarak 180°C
sicaklikta yaklasik 20 dakika kadar isitiniz.
Isi sinyali séndiikten sonra yemekleri koyup "Taban
rezistans + fan" programini seginiz ve pisirmek istediginiz
yemege en uygun sicaklik ve pisirme slresini
programlayiniz. Bu tarz pisirme hassas yiyecekler, pizzalar,
meyveli turtalar vs. icin idealdir.

Secicinin iglevleri

(ET 61MXS modelinde E digmesi,
TR62MXS modelinde H digmesi)
E Dagmesi H Digmesi

@ Geleneksel Pisirme

= 50-250°C arasinda arzu ettiginiz
sicakhgi secin. Sari sinyal 1s1Q1 istenilen isiya
ulasilincaya kadar yanacaktir. Yemekleri koymadan
once firina 6n 1sitma yapmakta yarar vardir.

) Taban Rezistans
- : Firinin kapagini kapal tutarak

50-250°C arasinda istediginiz isiya getirin. Bu tip
pisirme yemeklerin isitiimasina uygundur.
Geleneksel Pisirme + Fan

—
S Firinin kapagini kapal tutarak

50-250°C arasinda istediginiz sicakligi secin. Bu tip
pisirme geleneksel ile fanlinin birlesimidir. Ekmek-
pizza-makarna firinda gibi yemeklerde idealdir. Firinin
6nceden isitilmasi yararhdir.

Py
g Taban Rezistans + Fan

Firini statik fonksiyon konumunda (geleneksel pisirme)
kapagi kapali olarak 180°C yaklasik 20 dakika kadar
Isitin. Isi sinyali sénince yemekleri koyun ve bu
yemeklere uygun isi ve pisirme sliresini programlayarak
"taban rezistans + fan" konumuna getirin. Hassas
yemekler, pizzalar, meyve turtalarina uygun pisirme
tipidir.

=| Merkez Grill + Fan

Termostat vaS|taS|yIa 50-250°C arasinda istediginiz
sicakliga getirin. Devreye giren fanin grill’ inkine eklenen
etkisi yemeklerin Ust ylzeylerini iyice pisirirken iclerinin
yumusak kalmasini saglar. Yemekleri koymadan énce
firini birkag dakika 1sitiniz.
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Donmus gidalarin ¢éziilmesi




E digmesi (ET 61MXS modelinde) veya H diigmesi
(TR 62MXS- PU 60M) modelinde 3-4-5 konumlarinda
ve F digmesi (ET 61MXS modelinde) ile | diigmesi
(TR 60MXS-PU 60M modelinde) "0" konumunda
olacaktir.

Firinda pisirme hakkinda yararli tavsiyeler

Tath ve turtalar

_ Meyveli tartlar pisiriyorsaniz yiksek kenarli kaplar
kullaniniz yada yag toplama kabini siiriiniz (yag
toplama kabini asla firinin tabanina dayamayiniz). Bu
sekilde meyvelerin su ve siralar disarida tasmamig
olur.

_ Eger pisirdiginiz tatl veya turtanin alt kismi ¢ok koyu
renk almissa, bir daha ki sefere bir Ust basamakta ve
daha dusuk bir 1sida pisiriniz. Eger Ust kismi koyu renk
almissa bu seferde tersini yapiniz. Sayet tatli veya
turtanin bir b8IUMU iyi pismis bir bélimu ¢ig kalmissa
1zgaranin tam ortasina koyarak pisirmeye dikkat edin.
_ Tath veya turtalari pisirirken enerji tasarrufu yapmak
isterseniz daima koyu renkli kaliplar kullaniniz, isiyi
daha iyi emerler. Eger tatl, turta veya ekmek dis
gorinlsulyle glzel ama icleri hamur olmussa, bir daha
ki sefere hazirlaniglarinda daha az sivi kullanip daha
dusuUk i1sida daha uzun sureli pigiriniz. Eger tatl veya
turtalar yeterince kabarmiyorsa, hamurlarinda daha az
sivi kullanip 1siy1 da 10°C kadar distriniz.

Et ve tavuk turleri

- Buzluktan henliz ¢ikardiginiz donmus yiyecekleri asla
hemen firina koymayin. Isiya dayanikli her tirli kap
kacak kullanabilirsiniz ama celik alasimlari tavsiye
etmeyiniz. Yemek kaplarini daima i1zgaranin tam
merkezine koyunuz.

- Bir 1zgara et yada rostonun tam kivaminda pismesi
daima etin kalitesiyle baglantihdir.

- Pisirme slresinin yarisinda etinizi ters diiz ederek
cevirin ve pistikten sonra da firini séndurtp icerde 10
dakika kadar bekletin.

- Tavuk tlrlerine gelince, daha lezzetli olmalarini
isterseniz pisirme silresinin sonuna dogru Uzerlerine
tereyag, tuzlu su yada meyva suyu surebilirsiniz.

- Pisirme siresinin tam yarisinda etin butinund
cevirmeyi unutmayiniz.

e Firinin kullaniminda yararh tavsiyeler

Yag toplama kabini asla pisirme kabi olarak
kullanmayin. Firinin i¢ cidarlari ve bilhassa tabanini
asla aliminyum folyo ile kaplamayin. Yag toplama
kabini firinin tabanina koymayin zira zarar gorar.
Tencereleri de firinin taban kismina koymayin
emayelerinin bozulmasin ve o bélgede asiri iIsinma
meydana gelmesine sebebiyet verirsiniz.

Tepsi veya kabin surildigi kat numarasi alttan
baslayarak verilmistir (yag toplama kabinin bulundugu
taban yada zemin sayilmamistir).

e Grill’in Kullanilmasi
Izgara etmek istediginiz yemegi yada eti bu is icin
yapillmis olan 1zgaranin Uzerine yerlestirin, yada

kenarlari ¢cok alcak bir tepsiye koyun. Izgara mimkun
oldugunca Ust kata sirlIimelidir. Yag toplama kabi ise
onun hemen alt katina yerlestiriimelidir. Yag toplama
kabina 1-2 bardak su koyarsaniz, damlayan yaglarin
meydana getirecegi dumanin énline ge¢gmis olursunuz.
Grill’'de pisirmek icin asagidaki yolu izleyin:

A- Segici digmesini 3-4 konumuna getirin

B- Termostat diigmesini 250°C konumuna getirin.
Izgara edilecek etin tlriine gore (et, tavuk, balik vs.)
her tarafini infraruj 1s1gini tutabilmek icin gevirme
islemini unutmamalisiniz. Asagidaki cizelgede pisirme
sureleriyle ilgili fikir verebilir.

Izgara edilecek Pisirme siresi Dakika olarak
yemek tlru USTU
ince etler 6 4
Normal etler 8 5
Pullu baliklar 10 8
Baliklar (somon-alabalik) 15 12
Salam-sosis 12 10
Tost 5 2

e Grill’in temizlenmesi

Kullanimdan sonra firin sogukken rezistansi islak ve
hafif sabunlu bir slingerle silebilirsiniz.

« Mekanik programlayici 120 dakika

(Model ET 61MXS — "G" digmesi)

(Model TR 62MXS-PU 60M — "L" diigmesi)

Saatin fonksiyonu pisirmeyi énceden belirlenmis bir
zaman diliminde yapmakiir.

1) CALISMASI

Termostat digmesiyle arzu edilen isiyl ayarladiktan
sonra, saat digmesini saat yéninde istediginiz zaman
slresine gore ¢evirin (Maks. 120 dakika) Saat "0"
konumuna tekrar déndigiinde bir ses sinyali size firinin
otomatik olarak séndiigini haber verecektir. Ses
sinyalini kendiliginden susacaktir.

2) ELLE KONUMLANDIRMA
Eger pisirme slresi 2 saati aslyorsa, yada firini manuel
olarak (elle) kullanmak istiyorsaniz saat digmesini

konumuna geviriniz (Sekil 5 ve 6).

« Elektronik programlayici (Model ET 71MXS-Sekil7)

Programlayicinin fonksiyonlari sunlardir:

- 24 saati gOsteren i1sikl gdstergeli saat

- Sesli uyarn sinyali (maksimum 23 saat 59 dakika)

- Pisirme baslangici ve bitimini otomatik programlama
- Yari otomatik programlama (sadece pisirme baslangici
yada sadece pisirme bitimine programlama)
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Isikl isaretlerin anlami
"AUTO" (ndbetli) — Programlayiciyi otomatik konumda
ama programlanmamis.

"AUTO (sabit yandiginda) — Programlayici otomatik
konumunda ve programlanmis.

Diigmelerin tanimlanmasi
(2] "Timer" sesli uyari

Pisirme siresi

Pisirme bitiminin saati

Elle ¢alistirma

Gdstergedeki rakami ylkseltme

=) Gostergedeki saylyi eksiltme

Programlanmis bir pisirmenin devrede oldugunu
gOsterir.

(a) Programlanmis akustik (ses) uyari sinyali

Art1 "AUTO" (ikisi de ndbetlese-yanip sdnen)
programlama hatasi.

Hicbir isaret yanmaz, sadece saatinkiler yanar — manuel
konumda

Dijital saat, saat ayari

0-24 arasi saat ve dakikalari gosterir.

Baglandiktan hemen sonra (yada herhangi bir elektrik
kesilmesinden sonra) panelde (¢ rakam belirir. Dogru
saati girmek icin + digmelerine ayni anda basilir ve
yine ayni anda + ve — diigmelerine tiklayarak dogru
vakit yazilir. Bu islemden sonra herhangi bir
programlamadan énce 6 saniye beklenmelidir.
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Manuel pisirme (programlayici olmaksizin)
Firini programlayicinin yardimi olmaksizin
kullanabilmek icin yanip sénen "AUTQ" isaretini iptal

etmek gerekir.Bunu yapmak igin 22 digmesine basmak
yeterlidir. "AUTO" isareti sabit ise, firinin programlanmig

oldugunu gdsterir ki 6nce 222 isaretine basarak programi
silmek ve gbstergeyi sifira getirmek lazimdir.

Otomatik pigsirme (pisirme baslangici ve bitimi)
1) digmesi ile pisirme muddetini programlayin.
2) & digmesi ile pisirme isinin bitmesini istediginiz
saati belirleyin (programlayin).

3) Termostat ve anahtar digmeleri yardimiyla arzu
ettiginiz fonksiyon ve sicakligi segin. Bu islemlerden

sonra gostergede sabit olarak "AUTQO" isareti belirecektir
ki bu da firinin programlandigini gésterir.

Pratik 6rnek: Saat 14.00’te bitmesini istediginiz 45
dakikalik bir pisirme islemi yapalim.

- digmesine basarak gostergede 0.45 yazalim

- digmesine basarak gostergede 14.00 yazalim.

Bu islemlerden sonra gdstergede o anki saat ve "TAUTO"
isareti gérulecektir. Bu da programimizin algilandigin
ve hafizaya alindigini belirtir.

Saat 13.15'te (14.00 eksi 45 dakika) firin otomatik
olarak ¢alismaya baslayacak ve pisirme esnasinda

ve "AUTQ" isaretleri belirecektir.

Saat 14.00’de pisirme islemi sona erecek, bunu ses

sinyali ile de bize bildirecek ve 0y digmesine basarak
bu uyari sinyalini susturacagiz.

Yari otomatik pisirme
A. Pisirme zamaninin programlanmasi
B. Pisirme isleminin bitis saatinin programlanmasi

A) 2] digmesi ile arzu edilen pisirme suresini belirleyin.
Pisirme islemi hemen bagslayacaktir. Gostergede ise
"AUTQO" ve isaretleri belirecektir. Programlanan sire
gecince pisirme sona erecek ve ses uyari sinyali
calmaya baslayacaktir. Bu sinyali de yukarida belirtildigi
gibi susturabilirsiniz.

B) digmesi ile pisirmenin bitis saatini belirleyin.
Pisirme islemi derhal baslayacak ve géstergede "AUTO"

ve sembolleri belirecektir. Belirlenen saate
ulasildiginda pisirme sona erecek ve ses uyari sinyali
calacaktir. Bu sinyali yukarida belirtilen sekilde
susturabilirsiniz.

Programlanan islemin o anki durumuna ilgili digmeye

basarak gérebilirsiniz. digmesine basarak ve
displayi sifira getirerek istediginiz noktada programi

iptal edebilirsiniz. Daha sonra diigmesine basarak
firini manuel (elle) calisma konumuna getirebilirsiniz.

*FIRIN LAMBASININ DEGISTIRILMESI

DIKKAT: Cihazin elektrik baglantisini kesin. Firin
lambasini degistirmek icin, 6nce "A" koruma kapakgigini
saat ydninin ters istikametinde déndirerek s6kmek
gerekir. Ampulu degistirdikten sonra kapakeigi Sekil
8'de goruldugl gibi tekrar yerine takmak gerekir.



Elektronik uyarici

Timer’in fonksiyonu icinde maksimum 23 saat 59
dakikalik bir zaman dilimine ayarlanabilen bir ses
uyaricisi vardir

Timeri ayarlamak igin (8] digmesine ve ayni anda (+)
(-) digmelerinden birine basiniz. Bdylelikle istediginiz
zamani girebilirsiniz. Bu ayarlamadan sonra gdstergede

saatin gosterdigi zaman ve (8] sembolii bir arada
belirecektir. Geriye sayim islemi derhal baslayacaktir

ve bunu gostergede istediginiz an(2) dugmesine sabit
bir dokunusla gérebilirsiniz.

Belirlenen sire gegtiginde (2] sembolii sénecek ve bir
ses sinyali calmaya baglayacaktir. Bu ses sinyalini de

(8] dugmesine basarak susturabilirsiniz.

DIKKAT: Elektrikte bir kesilme programlanmis
fonksiyonlarin ve saatin iptaline neden olur. Cereyan
tekrar geldiginde yanip sénen (¢ sifir belirecektir.
Bundan sonra tekrar programlama yapilabilir.

« FIRIN KAPAGININ SOKULMESI

Firinin temizligini kolaylastirmak i¢in firin kapagi
sokulebilir. Nitekim firinlar kendi aralarinda degistirilebilir
ki iki degisik tipte menteseye sahiptirler.

- Seyyar baslikl menteseler (Sekil 9)

Aile belirtilen menteseler iki adet B ile gésterilmis
seyyar parcaya sahiptirler ki bunlar menteselerin C ile
gobsterilen bélimlerine takildiklarinda firinin komple
acik olan kapagini bloke ederler. Bu islemi yerine
getirdikten sonra kapag! yukari dogru kaldirip disari
dogru cekmek gerekir, bunun icin de kapagi
menteselerin bulundugu bdliminden kavramak
lazimdir. Kapagi tekrar yerine takmak igin 6nce
menteseleri kanallarina gecirmelidir. En sonunda da
kapag@! kapamadan dnce sekilde B ile gdsterilen iki
seyyar parcayi ¢ikarmayi unutmamalidir.

Fig.9

- FIRINLA BERABER VERILEN AKSESUARLAR
Cihazla birlikte i¢ yan duvarlarina takilmak tzere slrgu
raylari verilmistir. Bu raylar yerine takildiktan sonra
1zgara ve tepsiyi yerlerine surebilirsiniz.

Bu yan raylari sékmek i¢in 10 numarali sekilde A ile
gosterilen bélimlerine asagiya dogru hafif bir basik
uygulayabilirsiniz (Bakiniz Sekil 10).

-FIRIN KAPAGI

Firin kapagini asindirici ve tahris edici maddeler
kullanmadan temizleyiniz. Kapak cami iki kenar vida
gevsetilerek kolayca sokdlip temizlenebilir (Sekil 11).
Bu camlarin temizlenmesi esnasinda dikkat edilmesi
gereken en énemli husus, kesinlikle sicakken
yikanmamalari ve temizlenmemelidir. Firinin paslanmaz

celikten olusan aksami FRANKE INOX kremi ile
temizlenebilir (Bu drln yetkili servislerden edinilebilir).

-KENDINDEN TEMIZLENEN ARKA DUVAR

Firin katalitik etkiye haiz, kendinden temizlenen bir
arka cidara sahiptir. Her 10 pigirme isleminden
sonra,tozul artiklari sicak suyla islatiimig bir stinger
yardimiyla temizlemek yararhdir. Bu islem esansinda
emayesinde bulunan katalitik etki zarar gérebileceginden
cizici ve tahris edici maddelerle temizlik yapmamaya
dikkat edilmelidir.

FIRININ BAKIMI VE TEMIZLENMESI

ONEMLI: Firinin temizlenmesinden énce her zaman
elektrik fisi prizden ¢ekilmeli ya da ana hatasi gelen
cereyan sigortalar kapatilarak kesilmelidir.
Paslanmaz celikten mamul aksamlar ve emayeli
bdlimler, uygun temizleme maddeleri ile itinali olarak
temizlenir ve kurutulursa her zaman yeni kalirlar. Yetkili
servislerde FRANKE INOX KREMI'ni bulabilirsiniz.
Klor veya sulandiriimig, soda, tahris edici deterjanlar,
muriatik asit, sirke vs. gizici zarar verici maddeleri
kullanmaktan kacgininiz.

Firinin tabaninda olusan lekeler (soslar, yaglar, sekerler,
albuminler vs.) asir yemek koymaktan ve sigramalardan
kaynaklanirlar. Sigramalar etlerin pisiriimesi ve 1zgara
edilmesi sirasinda meydana gelirler ve baslica sebepleri
asiri yiksek 1sida pisirmektir. Tasma sebeplerinin
basinda ise ya gereginden kigik kaplar kullaniimasi
gelir ya da pisirilen yemegin hacminin ne kadar
artacaginin hesaplanmamasi gelir.

Bu iki durumun caresi ise yiksek kenarli kaplar ve yag
toplayicisi haznenin kullaniimasidir. Firinin bu taban
haznesinin temizliginde énerebilecegimiz husus; yag
ve lekelerin henlz ihkken temizlenmesidir. Ne kadar
uzun boylu kalip katilasirlarsa o kadar zor temizlenirler.
Ayrica kullanimdan hemen sonra, firin sénik ama
henuz ilikken, igine birkag damla amonyak damlatiimig
bir bez parcasini koyabilirsiniz. Daha sonra nétr
deterjanla yikayip kurulayiniz.

« TEKNIK SERVIS ~YARDIM TALEBI

Finnin gerektigi gibi calismamasi neticesinde Teknik
servis ¢cagirmadan énce sunlari gézden gegirmeniz
Oneririz:

A) ELEKTRIK FiSININ PRIZE iYiICE OTURUP
OTURMADIGINI KONTROL EDINIZ.



Yemek Tiiri

Cirpiimis hamurlu kaliph tathlar
Ekmek pide bérek tiru

Ercek pide

Turta

Gevrek hamurlu kalph tathlar
Tart

Peynirli tart

Meyveli tart

Mayali hamurlu kalipl tathlar
Beyaz ekmek 1 kg un

Kicuk tathlar

Gevrek hamur

Ekler hamuru

Bisklvi hamuru
Lazanya-firinda makarna

Etler (pisirme siresi her 1 cm kalinlik i¢in)

Uzun sureli pisirmeli rostolar (kizartmalar)
Kisa sureli pisirmeli rostolar (kizartmalar)

Iri kéfteler
Tavuk tlrleri
Ordek _-2 kg
Kaz 3 kg
Tavuk kizartma
Hindi 5 kg

Av hayvanlari
Tavsan

Keci budu
Geyik budu
Sebzeler
Haslanmis sebze
Balik

Kefal tirleri
Pizza

Grill

Pirzolalar
Sosis-salam
Izgara pili¢
Dana sis 0,6 kg
Pili¢ sis

Is1 (°C)

175
175
175

200
200
200

200

200
200
200
225

175
200
200

200
200
200
175
200
200
175
200

200

240

Tepsinin siiraldiga kat

1
2
2
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Pisirme siiresi

55-65
60-70
60-70

8-10
25-35
25-35

25-35

10-15
30-45
15-20
40-50

12-15
10-12
30-40

120-180
150-210
60-90
240

60-90
90-150
90-180

40-45

40-50
20-25

8-12
10-12
25-35
50-60
60-70



B) ELEKTRONIK PROGRAMLAYICININ PROGRAMINI
(SAYFA 8 DEKI TALIMATLARA BAKINIZ) VEYA
MEKANIK PRGRAMLAYICININ PROGRAMINI (SAYFA
8) KONTROL EDINIZ.

Eger gerektigi gibi calismamasinin nedeni tespit
edilmezse firini séndurln ve hi¢ dokunmadan teknik
servisi cagirin ve bu sirada servise, firinin én yizindeki
Ozellikler etiketinden yada bu kitap¢igin kapagindan
bakarak modelini sdyleyiniz.

Imalatci baski veya kopyalama hatalari nedeni ile bu
kitapgiktaki muhtemel yanligliklar igin higbir sorumiuluk
kabul etmez.

Ureticinin, driinlerinde teknolojik agidan uygun buldugu
degisiklikleri yapma hakki saklidir.



SEHIR
ADANA
ADANA
ADIYAMAN
AFYON
AMASYA
ANKARA
ANKARA
ANKARA
ANTALYA
ANTALYA
ALANYA
AYDIN
BALIKESIR
BANDIRMA
BITLIS
BOLU
DUZCE
BURSA
BURSA
GEMLIK

CANAKKALE
CORUM
DENiZzL
DIYARBAKIR
DENiZL
ERZINCAN
ERZURUM
ERZURUM
ESKISEHIR
GAZIANTEP
GAZIANTEP
GIRESUN
HATAY
iSTANBUL
iSTANBUL
iSTANBUL
iSTANBUL
iSTANBUL
iSTANBUL
izmiR
izmiR
izmir
K.MARAS
KASTAMONU
izmir
KAYSERI
KOCAELI
KOCAELI
KONYA
KUTAHYA
MALATYA
MANISA
MARDIN
MERSIN
MERSIN
MUGLA
MUGLA
MUGLA
NEVSEHIR
ORDU
RIZE
SAKARYA
SAMSUN
SANLIURFA
SiiRT
SiVAS
TEKIRDAG
TRABZON
USAK

VAN
ZONGULDAK

FRANKE SERVIS LISTESI

BAYi ADI
AKDENIZ KLIMA
ADANA MERKEZ SERViS
BUYUKEL SOGUTMA
KRISTAL SOGUTMA
ERGUVEN BOBINAJ SOGUTMA
BAY TEKNIK
ANKARA MERKEZ SERViS
M.B. ELEKTRIKLI EV ALETLERI TiC.
ARI SOGUTMA
KARAVELI TiC.
ARIKAN SOGUTMA
HIZEL ELEKTRONIK
TUNALI TEKNIK
KARDESLER TEKNIK

KERVAN SOGUTMA

DENIZ ELEKTRIKLI EV ALETLERI

GUHA

BUZUL TICARET

ELSIS ELEKTRIKLI EV ALETLERI SERVIS TiC. SAN. LTD.
PASA TEKNIK

CAN TEKNIK

ERGCELIK ELEKTRIK
DENIZLi MERKEZ SERViS
TEKIN BUZ TEKNIK

OZKAR SOGUTMA

AKAR ELEKTRIK

ERZURUM MERKEZ SERVIS
KAPTAN ELEKTRONIK
GURERKA ELEKTROMEKANIK
MIKRO ELEKTROTEKNIK
GAZIANTEP MERKEZ SERVIS
GUNES BOBINAJ

SARK SOGUTMA

GORAY SERViS

GURFAZ SERVIS

ILKSER TEKNIK

ISTANBUL MERKEZ SERViS
MURAT TEKNIK

ORNEK SERViS

BUZMAK SERVIS

0zGUL SERViS

TERMO TEKNIK

ARZU SOGUTMA
GURTEKNIK ELEKTRIK
KARYA SOGUTMA

NET SOGUTMA

CANER ELEKTRIK

1SI TEKNIK

SEZGIN TICARET

(OZ KALAY ELEKTRIKLI EV ALETLERI BAKIM ONARIM
SAVAS TEKNIK

EKOL SERViS

MUM TEKNIK

SIK ELEKTRIK

DiSLi SOGUTMA

ELBO ELEKTRIK ELEKTRONIK MAK. TiC. LTD. STi.
GUN TEKNIK

MELODI TEKNIK

ESENOR SOGUTMA

EVSER SOGUTMA
KALAFATOGLU SOGUTMA
YILDIZ TEKNIK

GIZEM SOGUTMA

SARAY SOGUTMA

BURAK TEKNIK

YENICE TEKNIK

KURAL SOGUTMA
TRABZON MERKEZ SERVIS
SAGLIOGLU SOGUTMA
HUNER SOGUTMA BOBINAJ
FRANKE YETKILI SERVISI

ADRES

TURGUT OZAL BULV.GUZEL YALI MAH. 52, SOK TAYFUN APT. NO:3/B

TURGUT OZAL BULVARI BULVAR APT. NO:38/33
EMNIYET SARAYI LARSISI UFUK APT. ALTI NO:3
DUMLUPINAR MAH. MENDERES CAD. GENCER APT. NO:37/3
YENi MUZE YANI DEGIRMEN SOK. NO:7

1. CAD. 9. SOK. NO:35/B DEMETEVLER

72. SIK. 36 / 3 EMEK

OSMANLI CAD. NO:42/D BALGAT

YESILTEPE MAH. ZIYE GOKALP CAD. NO:46/B
GUVENLIK MAH. 276 SOK. 2 ZANCO APT. NO:3/E
SEKERHAN MAH. YALI YOLU CAD. NO:72
KURTULUS MH.CUMHURIYET CD.21.SK.NO:2/B
ATALAR CAD. SERENLIKUYU SOK.  NO:17
iHASNIYA MAH. CESME SOK. NO:3 BANDIRMA

SEREFIYE CAD. NO:49

TABAKLAR MAH. CUMHURIYET CAD. NO:22

ILHAN SURGUN i$ MERKEZi NO:3/C DUZCE
BASAK CAD. ECELER SOK. YAPTAS iS HANI NO:19
KIRCAALI MAH. KIRCAALI SOK. NO:24/1
ORHANGAZI CAD.NO:107/C GEMLIK /BURSA

CEVATPASA MAH.INONU CAD.NO:64/2

KARAKEGILI MH.ALBAYRAK 5.SK NO:3/5

ATATURK CD.NO: 34/1

YUNUS EMRE MH.KARDESLIK CD.MURAT AP.NO.18
H.KAPLANLAR MAH.BARIS CAD. BARIS APT. NO:3
SANAYi GARSISI 770 SOK NO:81

EMIRSEYH MAH. PALANDOKEN CAD. NO:27/A

ADNAN MENDERES CAD. TASHAN KARSISI NO:11
VISNELIK MAH.SAVAS CAD.81/ 1A

GAZi MAH. ZUBEYDE HANIM BULV. NO:72/B
BAHCELIEVLER MAH.FERIT ARSAN SK.NO:19

HACI SIYAM MAH. FATIH CAD. NO:113

SUMERLER MAH. SURU GUGLU CAD. 11. SOK. NO:13/7 ANTAKYA
GULBAG CAD.KARANFi SOK. NO:3/5 MECIDIYEKOY
CUMHURIYET CAD.KIRISCi SOK.SULE APT. USKUDAR
EMIRHAN CAD. MERGEN APT. NO:2/3 DIKiLITAS
ANKARA ASFALTI (E-5) NO:98 KARTAL

YANIKSES SOK. NO:3/D YENIMAHALLE BAKIRKOY

35. CAD. NO:114/A ORNEK MAHALLES| GOZTEPE

347 SOK.NO:67 B SIRINYER

501 SOK. NO:7/C BAHGELIEVLER

INONU CAD. NO:392 A/B

DUMLUPINAR MAH. ANDIRIN CAD.54/A

CEBRAIL MAH. SIMSAR SOK. TUNUSOGLU NO:2

1673. SK.NO:62/A KARSIYAKA

SAHABIYE MAH. YILDIRIM CADDESI NO:39 /A
ALEMDAR CAD. ALEMDAR CIKMAZI NO:2

M.ALIPASA MH.BAGDAT CD.NO: 157/A

FERHUNIYE MAH. HASTANE CAD. ARZUM APT. NO:2/A
MENDERES CAD. AKGUN APT. A BLOK NO:5

MUCELLI CAD. DERME SOK. NO:30/C

MIMARSINAN MH.ERLER CD.NO:24/A

TARIM iL MUDURLUGU KARSISI NO:118/B

MESUDIYE MAH. BAGKUR KARSISI 50. SK. 127/B MERSIN
inéni mah.1407 sk.onur sit.no:30/a

HURRIYET CAD. NO:1/8 MUGLA

TEPE MAH. 34 SOK. OZGENG APT. NO.1 MARMARIS
YOKUSBASI MAH. KULU SOK. BODRUM

YENi MAH. NAR CAD. GELIKELLER PASAJI NO:64
YENi MAH.5.SOK.NO:3

YENIKOY MAH. SARIBAS CAMi YANI NO:39/B
YAHYALAR MAH. TURAN CA. NO:87

19 MAYIS MAH. DR. KAMIL CAD. NO.16/B

YUSUF PASA MAH. YENi CARSI SOK. NO:11
CUMHURIYET CAD. ESKi KUNDURACILAR GARSISI NO:48/2
CARSIBASI CAD. ERTEN APT. ALTI NO:3/B

ERTULUR MAH. GUNES SOK. NO.13/A

GULBAHAR HATUN MAH YAVUZ SELIM BULVARI NO:54/B
SEKERBANK ARALIGI GUMUS SOK. NO:36

KAZIM KARABEKIR CAD. NO:282 VAN

MITHAT PASA MAH. OKUL SOK. NO:12/1-A

10

TELEFON
032223356 07 /233 31 16
032223558 13/ 2357078
041621621 14
027221529 99
035821252 61
0312336 35 36
031222378 23
031228568 68
02423452973
024234501 51
0242519 51 70-71
0256 225 32 69
0266 239 17 31
02667141250

0434223 58 77
03742171817
0380514 88 01
0224 22297 97 /220 40 10
0224 250 86 85 / 253 22 92
0224 513 68 40

02862176108

0364 213 95 40

0258 263 18 88
041223562 16

0258 263 33 10

0446 214 2464

0442213 24 04 (3HAT)
0442234 3114/2344523
0222 226 24 56

0342 336 6162

0342 231 19 94/231 88 80
0454 216 60 96

0326 223 87 07
02122111984/2171012
0216 391 69 31

0212259 20 36

0216 387 8570
02125717749
021631548 32
023248719 07

0232261 96 97

0232243 55 08 /244 53 55
0344 229 96 54
036621273 87

0232 381 11 75

0352 222 27 71/222 34 13
0262 32545 28

0262 322 74 62
03323513147
02742121520

0422 322 28 56/325 53 73
0236 232 74 66
048221291 05/212 32 82
0324 232 50 75 237 09 43
0324 329 03 00 /329 03 01
025221418 84
02524122472
02523167574
038421249 54
045221225 38
045421454 24/213 08 49
026427429 75/279 02 93
0362 233 33 62
041421541 84

0484 223 40 65

0346 225 35 32

0282 262 55 46

0462 230 37 44 /223 31 30
027621569 43
04322142372

0372251 48 92

FAKS
0322321133
0322248 1112
0416216 8162
02722123581
0358218 56 26
0312336 35 36
03122138095
03122222277
0242 346 44 91
0242 346 48 67

0256 214 0635
0266 244 67 93
0266 715 27 56

0434 226 88 41
037421536 58
0374 524 54 94
0224 223 08 25
0224 271 20 60
0224 513 68 40

0286 217 59 68
0364 224 96 23
0258 263 18 88
041223237 19
0258 263 33 10
0446214 24 64
044221324 06
04422343114
0222 226 1365
03423367290
0342 231 88 81

0454 216 31 01

0326 2238707

0212211 84 93
0216 334 14 95
0212259 06 89
0216 387 07 37
021257177 49
0216 324 93 99
0232 452 84 89
02322504117
0232244 53 56
0344 229 96 54
036621273 87
0232 323 32 11

0352222 27 81

0262 322 74 62
0332 352 40 86
027421670 99
0422 325 1313
0236 238 48 93

03242339575
0324 329 03 01
0252214 51 15
02524138017
02523162953
03842124953
0452 214 13 59
045421454 24
02642742974
0362 234 55 99
04142151468
0484 223 40 65
034622339 17
0282 262 55 46
046223010 81
027622339 43

0372 251 48 92



GARANTI BELGESI

Belge No : 6760 _ Belge Tarihi: 05.04.2002
Unvan : Franke Mutfak Sistemleri Imalat ve Tic. Ltd. Sti.
Adres : Ankara Asfalti (E-5) No: 98 Kartal/lstanbul

Telefon 10216 387 85 70 ,Fax: 0216 387 07 37

Imza :MJzLﬁL

« FRANKE Mutfak Sistemleri imalat ve Tic. Ltd. Sti. zevkle kullanacaginiz ankastre cihazinizi 2 yil
sure ile belirtilen esaslar dahilinde garanti etmektedir.

« Urlinlerinizin garanti kapsaminda olmasi igin diizenlenen bu karti ve montaj servis fisinizi, yetkili servislerimize
basvurdugunuzda géstermek lzere saklayiniz.

» Garanti Belgesini diizenleyerek tiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiketicinin mali satin aldigi satici,
bayi, acente veya temsilciliklere aittir.

*Garanti kapsamindaki her tamiratta ekteki kuponlardan bir adeti servisimize verilecektir.

MUSTERI ADI, SOYADI R
MUSTERI ADRESI TP
SATICI FIRMA UNVANI TP
SATICI FIRMA ADRESI PR
FATURA TARIHI VE NO R
MALIN TUKETICIYE TESLIM YERI VE TARIHI & oot ee e eee s eeneeneeen.

_BAYi ONAY
(Imza ve Kase)

CiHAZIN o
CINSI : ANKASTRE FIRIN MONTAJ SERVISI
MARKASI : FRANKE (Imza ve Kage)
Y T0) o) =11 [T

oY = = I N[ TSR

Bu GARANTI BELGESIi’nin kullaniimasinda 4077 sayili kanun ve bu kanuna dayanilarak diizenlenen
TRKGM - 95/116/117 sayil teblig uyarinca T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Ttiketicinin ve Rekabetin Korunmasi

Genel Mudurliigi tarafindan izin verilmistir.

G1 G2 G3

MONTAJ ANINDA YETKILi SERViIS TARAFINDAN DOLDURULACAK VE BU PARCA SERVIS
TARAFINDAN TESLIM ALINACAKTIR.

CiHAZA AIT BILGILER MUSTERIYE AIT BILGILER
CiNSiueeeiiiiiiiieee, Musteri Adi, Soyadl..........coceeecuveennee.
Model......oovvviviiieiiiiiiiiiiinns Adresi...cceeii
SEHINO.ccco e ———




GARANTI SARTLARI

I
I
I
I
I
I
I

1) Cihaziniz kullanma kilavuzunda belirtilen sekilde kullanilmasi sartiyla bitin pargalar dahil olmak Gzere |
malzeme, montaj ve isgilik kusurlarindan dogabilecek arizalara karsi teslim tarihinden itibaren 2 yil |
sure ile garanti edilmistir.

2) Malin garanti suresi icinde arizalanmasi durumunda tamirde gegen slre garanti stresine eklenir. Malin |
tamir sresi en fazla 30 is ginuddr. Bu sire, malin servis istasyonuna, servis istasyonu olmamasi |
halinde malin saticisi, bayi acentesi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalat¢isindan birisine bildirim tarihinden |
itibaren baslar. |

3) Malin garanti slresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi |
halinde iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da herhangi bir ad altinda hicbir licret talep edilmeksizin |
tamiri yapilacaktir. |

4) Maln, |

* Teslim tarihinden itibaren garanti siresi icinde kalmak kaydi ile bir yil icinde, ayni arizayi ikiden fazla |

tekrarlamasi veya farkli arizalarin dértten fazla ortaya ¢ikmasi sonucu, maldan yararlanilamamasinin |

sureklilik kazanmasi, |

Tamiri igin gereken azami surenin asiimasi,

Yetkili servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi durumunda sirasiyla saticisi, bayi |

acentesi, temsilciligi, ithalat¢isi veya imalatgisindan birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin |

mdmkin olmadiginin belirlenmesi durumunda, Ucretsiz olarak degistirme yapilacaktir. |

5) Asagidaki durumlarda cihaz garanti kapsami digindadir. |

* Cihazin kullanma talimatinda belirtilen durumlara aykiri bir sekilde kullanilmasindan dogan arizalar |

Tlketiciye teslimden sonra olusabilecek kirik, cizik ve hasarlar, (tagima, carpma, disirme vs.) |

Mamuli uygun olmayan elektrik tesisatinda veya kullaniimasi éngérilen voltaj disinda kullanma |

Montajin FRANKE yetkili servis personeli disinda herhangi bir kisi tarafindan yapilmasi halinde gereken |

onarim icin yetkili servise basvurmadan 6nce FRANKE Yetkili Servis Personeli disinda bir |

kimsenin cihazi ambalajindan c¢ikartmis olmasi, cihazin onarimina, bakimina tadiline kalkismis olmasi |
durumlarinda |

Yukarida belirtilen maddeler kapsaminda olan arizalar Ucret karsiligr tamir edilir.

6) Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tiuketicinin ve |
Rekabetin Korunmasi Genel Midirligi’ne basvurulabilir. :

*

*

*

FRANKE Mutfak Sistemleri imalat veTic. Ltd. Sti. P U L
Inéni Mah. Genglik Cad. No:250 Gebze / Kocaeli Turkiye
Tel: 0262 644 65 95 Fax: 0262 644 65 85 (X;
e-mail: info.ftk@franke.com




