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• KULLANICI ‹Ç‹N TAL‹MATLAR
Ürünlerimizden birini seçti¤iniz için teflekkürlerimizi iletir,
bu üründen en iyi verimi alman›z› dileriz. Bu sebeple
talimat ve tavsiyelerimize dikkatlice uyman›z› ürünün
do¤ru kullan›m› aç›s›ndan önemle rica ederiz. ‹malatç›
firma ürünün yanl›fl veya hatal› montaj›ndan do¤abilecek
flah›s ve eflyalara herhangi bir hasardan dolay› her tür
sorumluluktan muaf olaca¤›n› beyan eder. ‹malatç› firma
yararl› olaca¤›n› düflündü¤ü herhangi bir de¤iflikli¤i bir
uyar›ya gerek görmeksizin ürünlerinde uygulayabilirler.

• TEKN‹K VER‹LER

Besleme Gerilimi
230 V – 50 Hz – 10 Amp

Boyutlar:
Yükseklik 365 mm
Genifllik 410 mm
Derinlik 395 mm
Hacim 59 lt
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Emilim Watt (Güç)
Statik vantilasyonlu (fanl›) elektrik f›r›n›
- Taban rezistans 1,3 KW
- Tavan rezistans 0,9 KW
- Grill rezistans 1,35 KW
- Emilen maks. Güç 2,2 KW
- Lamba 25 Watt
- Te¤etsel 30 Watt
- Motovantilatör (fan) 25 Watt
Çok fonksiyonlu elektrik f›r›n›
- Taban rezistans 1,3 KW
- Tavan rezistans 0,9 KW
- Pervane (fan) rezistans 2,3 KW
- Grill rezistans 1,35 KW
- Emilen maks. Güç 2,2/2,3 KW
- Lamba 25 Watt
- Te¤etsel 30 Watt
- Motovantilatör (fan) 25 Watt

 • MONTAJ ‹Ç‹N TAL‹MATLAR
ÖNEML‹: Ürün imalatç› firman›n uyar›lar›n› dikkatle
izleyerek ve ancak kalifiye elemanlar taraf›ndan
kurulmal›d›r. Her tür müdahale cihaz›n elektrik ba¤lant›s›
kesikken yap›lmal›d›r.

ELEKTR‹K BA⁄LANTISI: F›r›n kapa¤›n›n iç alt
bölümünde bulunan iflaretler – uyar›lar etiketinde
gösterilen de¤erlere uygun voltaj oldu¤unu kontrol ediniz.
F›r›na, kesiti en az 1,5 mm’lik bir kablo ile elektrik
ba¤lant› yap›lmas›, temas aç›kl›¤› en az 3 mm olan
yürürlükteki normlara uygun çok kutuplu bir elektrik
dü¤mesi bulunmal›d›r.
ÖNEML‹: F›r›n› her temizlemek istedi¤inizde uyar›
›fl›¤›n›n sönük ve elektrik ba¤lant›s›n›n kesik oldu¤undan
emin olunuz.

UYARI: FIRIN ÇALIfiIRKEN ÇOCUKLARI UZAK
TUTUNUZ.

NOT: F›r›n mobilyas›n› (kasas›n›) oluflturan bölümlerde
kullan›lan tutkal›n 120°C ›s›ya dayan›kl› olmas› gereklidir,
aksi taktirde baz› ayr›lmalar oluflabilir.
Dikkat: Toprak ba¤lant›s› kanun gere¤i mecburidir.
‹malatç› firma kaza önleyici emniyet tedbirleri normlar›na
uyulmad›¤› zaman her türlü sorumluluktan muaf olaca¤›n›
ilan eder.

F›r›n›n haz›rlanmas› ve kullan›m öncesi
F›r›n kullanmadan önce içini tahrifl etmeyecek sabun
ve ›l›k su ile temizleyiniz. Izgara ve ya¤ toplama kab›n›
kendi raylar›na sürünüz. Bu ifllemlerden sonra f›r›n›,
kötü kokulara sebebiyet verebilecek imalat art›¤›
ya¤lardan ar›nd›rmak için maksimum ›s›da yaklafl›k 20
dakika çal›flt›r›n›z. Bu ifllemin arkas›ndan art›k f›r›n ilk
piflirmeye haz›rd›r.

Do¤ru bir montaj için talimatlar
fiekil 1’de görüldü¤ü gibi f›r›n gerek kullan›m düzeyi
seviyesi alt›nda bir yerde olsun, 600 mm’lik standart bir
aç›kl›k içine yerlefltirilmelidir.
Sütun yerlefltirme düzeninde, yeterli bir havaland›rmay›

sa¤layabilmek için fiekil 1’de görüldü¤ü gibi en az 85-
90 mm’lik bir aç›kl›k sa¤lanmal›d›r.
F›r›n›n mobilyay› sabitlenmesi, çerçevenin deliklerinde
bulunan 4 adet "A" vidas› ile gerçeklefltirilir. F›r›n›
yuvas›na yerlefltirirken kapa¤›n› destek olarak
kullanmamaya dikkat ediniz; kapa¤› aç›kken de üzerine
fazla bask› uygulamamaya itina edilmelidir.

Mobilyan›n alt bölümünde bulunan havaland›rma aç›kl›¤›
Derinlik: 380 mm
Genifllik: 374/384 mm

ÇOK FONKS‹YONLU FIRINI NASIL KULLANMALI
Piflirme saati veya süresini programlayabilir (bak›n›z
sayfa 12-13) kullanabilir, de¤iflik metodlar içinde arzu
edilen piflirme tipi seçilebilir (A-E-H dü¤meleri).
Kapak kapal›yken piflirme ifllemine (Bkz. Model ET71MXS
konum: 2-3-4-5-6) ve (Bkz. Model ET61MXS ve
TR62MXS konum 1-3-4-5) f›r›n termostat dü¤mesi arzu
edilen s›cakl›¤a getirilerek önceden ›s›t›l›r (B-F-I
dü¤meleri). Sar› ›fl›k f›r›n›n ›s›nma devresinde oldu¤unu
gösterir. Bu ›fl›¤›n sönmesi istenilen s›cakl›¤a eriflildi¤ini
belirtir. Yine bu ›fl›¤›n aral›klarla yanmas› ve sönmesi
f›r›n›n arzu edilen s›cakl›kta tutuldu¤una iflaret eder.
ET71MXS modelinde 2-5-6 konumlar›nda iken, ET61MXS
ve TR62MXS modellerinde ise 2-3-5 konumlar›nda iken,
piflirme esnas›nda ya¤ toplanma kab› f›r›ndan
ç›kar›lmal›d›r. Esasen bu kap sadece Grill’de piflirme
yap›ld›¤›nda akan ya¤lar›n toplanmas› için kullan›lmal›d›r.
Yemekler kenarlar› yüksekçe derin kaplara konulmal› ve
›zgaran›n merkezi yerine yerlefltirilmelidirler. Fanl›
fonksiyon devrede iken yap›lan piflirmelerde bal›k, et,
vs. gibi muhtelif yemekleri birkaç katta ayn› anda piflirmek
mümkündür, yeterki piflirme s›cakl›klar› birbirini tutsun.

A= "P‹fi‹RME PROGRAMLARI" SEÇME DÜ⁄MES‹
B= TERMOSTAT VEYA ISI AYAR DÜ⁄MES‹
C=  ELEKTRON‹K PROGRAMLAYICI
D=  FONKS‹YON GÖSTERGE IfiIKLARI

E = "P‹fi‹RME PROGRAMLARI" SEÇME DÜ⁄MES‹
F = TERMOSTAT VEYA ISI AYAR DÜ⁄MES‹
G = TIMER 120 (DAK) P‹fi‹RME B‹T‹M‹NE
AYARLAMA FONKS‹YONU
D = FONKS‹YON GÖSTERGE IfiIKLARI
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H= "P‹fi‹RME PROGRAMLARI" SEÇME DÜ⁄MES‹
I = TERMOSTAT VEYA ISI AYAR DÜ⁄MES‹
L= TIMER 120 P‹fi‹RME B‹T‹M‹NE AYARLAM
FONKS‹YONLU
D= FONKS‹YON GÖSTERGE IfiIKLARI

Seçicinin kullan›m› (ET 71MXS Modelinde; A dü¤mesi)
Bir seçici taraf›ndan kumanda edilen rezistanslar ve
bir termostat taraf›ndan ayarlanan ›s› sayesinde bu
f›r›n de¤iflik piflirme seçenekleri sunar.
F›r›n afla¤›daki ›s›tma metodlar›n› haizdir:
A = Güçlendirilmifl hava (fanl›)
B= Geleneksel (elektrik)
C= K›z›l ötesi= infraruj ›fl›kl› (Grill)

Dondurulmufl g›dalar›n çözülmesi
F›r›n›n di¤er fonksiyonlar›nda oldu¤u gibi hem iç ›fl›¤›
hem de k›rm›z› sinyal ›fl›¤› yanarlar. Fan devreye girer
ama s›cak hava yaymaz (termostat devrede de¤ildir).
F›r›n›n kapa¤› kapal› olmal›d›r. Bu fonksiyon donmufl
g›dalar›n çözülmesini normale göre 1/3 oran›nda
h›zland›rmaya yarar.

Geleneksel Piflirme
50° ile 250°C aras›nda arzu etti¤iniz s›cakl›¤›
seçin. ‹stenilen ›s›ya ulafl›l›ncaya kadar sar›

›fl›k yanacakt›r. Yemeklerin konulmas›ndan önce f›r›n›n
›s›t›lmas›nda yarar vard›r. Bütün etlerin piflirilmesi (rosta
edilmesi), mayal› turtalar ve dolmal› sebzeler piflirilmesi
için idealdir.

Fanl› Piflirme
S›cak haval› piflirme tipi bal›k olsun et olsun
de¤iflik kap yemeklerin birbirlerine tat ve
koku geçirmeden piflirilmelerini sa¤lar. F›r›n›n

arka taraf›na yerlefltirilmifl bir rezistans ve fan arac›l›¤›yla
›s›, 50 ve 250°C dereceler aras›nda, f›r›n›n her köflesine
eflit olarak da¤›l›r. Yemekleri koymadan önce f›r›n›n bir
müddet ›s›t›lmas› tavsiye olunur.

Merkezi Grill
Termostat vas›tas›yla 50-250°C aras›nda
arzu etti¤iniz s›cakl›¤› seçin ve f›r›n›n

kapa¤›n› kapal› tutun. Bu tarz piflirme – az miktardaki
yemeklerin piflirilmesinde uygundur

Duble Grill
Termostat vas›tas›yla, yine f›r›n kapa¤› kapal›
tutularak, yada yar›m aral›k b›rak›larak ki o

zaman kapak kullan›m› gerekir. 50-250°C aras›nda
istedi¤iniz s›cakl›¤› seçin. Bu tarz piflirme kat› zor piflen
yemekler için uygundur, zira grill’in etkisi bütün yüzeylerine
yay›lmal›d›r.

Duble Grill + Fan
Termostat vas›tas›yla 50-250°C aras›nda
istedi¤inizi ›s›y› seçin. Grill’in fonksiyonuna

ilaveten fan›n etkisi yemeklerin üst yüzeylerini piflirirken
içlerinin daha yumuflak kalmas›n› sa¤lar. Yemekleri
koymadan önce f›r›n›n   birkaç
dakika ›s›t›lmas› yararl›d›r

Taban rezistans + fan
F›r›n› statik fonksiyon (geleneksel piflirme)
konumunda kapa¤›n› kapal› tutarak 180°C
s›cakl›kta yaklafl›k 20 dakika kadar ›s›t›n›z.

Is› sinyali söndükten sonra yemekleri koyup "Taban
rezistans + fan" program›n› seçiniz ve piflirmek istedi¤iniz
yeme¤e en uygun s›cakl›k ve piflirme süresini
programlay›n›z. Bu tarz piflirme hassas yiyecekler, pizzalar,
meyveli turtalar vs. için idealdir.

•Seçicinin ifllevleri
(ET 61MXS modelinde E dü¤mesi,
TR62MXS modelinde H dü¤mesi)

E Dü¤mesi H Dü¤mesi

 Geleneksel Piflirme
50-250°C aras›nda arzu etti¤iniz

s›cakl›¤› seçin. Sar› sinyal ›fl›¤› istenilen ›s›ya
ulafl›l›ncaya kadar yanacakt›r. Yemekleri koymadan
önce f›r›na ön ›s›tma yapmakta yarar vard›r.

Taban Rezistans
F›r›n›n kapa¤›n› kapal› tutarak

50-250°C aras›nda istedi¤iniz ›s›ya getirin. Bu tip
piflirme yemeklerin ›s›t›lmas›na uygundur.

Geleneksel Piflirme + Fan
F›r›n›n kapa¤›n› kapal› tutarak

50-250°C aras›nda istedi¤iniz s›cakl›¤› seçin. Bu tip
piflirme geleneksel ile fanl›n›n birleflimidir. Ekmek-
pizza-makarna f›r›nda gibi yemeklerde idealdir. F›r›n›n
önceden ›s›t›lmas› yararl›d›r.

Taban Rezistans + Fan
F›r›n› statik fonksiyon konumunda (geleneksel piflirme)
kapa¤› kapal› olarak 180°C yaklafl›k 20 dakika kadar
›s›t›n. Is› sinyali sönünce yemekleri koyun ve bu
yemeklere uygun ›s› ve piflirme süresini programlayarak
"taban rezistans + fan" konumuna getirin. Hassas
yemekler, pizzalar, meyve turtalar›na uygun piflirme
tipidir.

Merkez Grill + Fan
Termostat vas›tas›yla 50-250°C aras›nda istedi¤iniz
s›cakl›¤a getirin. Devreye giren fan›n grill’ inkine eklenen
etkisi yemeklerin üst yüzeylerini iyice piflirirken içlerinin
yumuflak kalmas›n› sa¤lar. Yemekleri koymadan önce
f›r›n› birkaç dakika ›s›t›n›z.

Donmufl g›dalar›n çözülmesi
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Izgara edilecek
yemek türü

Piflirme süresi
ÜSTÜ

Dakika olarak
ALTI

‹nce etler
Normal etler
Pullu bal›klar
Bal›klar (somon-alabal›k)
Salam-sosis
Tost

6
8
10
15
12
5

4
5
8
12
10
2

E dü¤mesi (ET 61MXS modelinde) veya H dü¤mesi
(TR 62MXS- PU 60M) modelinde 3-4-5 konumlar›nda
ve F dü¤mesi (ET 61MXS modelinde) ile I dü¤mesi
(TR 60MXS-PU 60M modelinde) "0" konumunda
olacakt›r.

•F›r›nda piflirme hakk›nda yararl› tavsiyeler

Tatl› ve turtalar
_ Meyveli tartlar pifliriyorsan›z yüksek kenarl› kaplar
kullan›n›z yada ya¤ toplama kab›n› sürünüz (ya¤
toplama kab›n› asla f›r›n›n taban›na dayamay›n›z). Bu
flekilde meyvelerin su ve fl›ralar› d›flar›da taflmam›fl
olur.
_ E¤er piflirdi¤iniz tatl› veya turtan›n alt k›sm› çok koyu
renk alm›flsa, bir daha ki sefere bir üst basamakta ve
daha düflük bir ›s›da pifliriniz. E¤er üst k›sm› koyu renk
alm›flsa bu seferde tersini yap›n›z. fiayet tatl› veya
turtan›n bir bölümü iyi piflmifl bir bölümü çi¤ kalm›flsa
›zgaran›n tam ortas›na koyarak piflirmeye dikkat edin.
_ Tatl› veya turtalar› piflirirken enerji tasarrufu yapmak
isterseniz daima koyu renkli kal›plar kullan›n›z, ›s›y›
daha iyi emerler. E¤er tatl›, turta veya ekmek d›fl
görünüflüyle güzel ama içleri hamur olmuflsa, bir daha
ki sefere haz›rlan›fllar›nda daha az s›v› kullan›p daha
düflük ›s›da daha uzun süreli pifliriniz. E¤er tatl› veya
turtalar yeterince kabarm›yorsa, hamurlar›nda daha az
s›v› kullan›p ›s›y› da 10°C kadar düflürünüz.

Et ve tavuk türleri
- Buzluktan henüz ç›kard›¤›n›z donmufl yiyecekleri asla
hemen f›r›na koymay›n. Is›ya dayan›kl› her türlü kap
kaçak kullanabilirsiniz ama çelik alafl›mlar› tavsiye
etmeyiniz. Yemek kaplar›n› daima ›zgaran›n tam
merkezine koyunuz.
- Bir ›zgara et yada rostonun tam k›vam›nda piflmesi
daima etin kalitesiyle ba¤lant›l›d›r.
- Piflirme süresinin yar›s›nda etinizi ters düz ederek
çevirin ve pifltikten sonra da f›r›n› söndürüp içerde 10
dakika kadar bekletin.
- Tavuk türlerine gelince, daha lezzetli olmalar›n›
isterseniz piflirme süresinin sonuna do¤ru üzerlerine
tereya¤, tuzlu su yada meyva suyu sürebilirsiniz.
- Piflirme süresinin tam yar›s›nda etin bütününü
çevirmeyi unutmay›n›z.

• F›r›n›n kullan›m›nda yararl› tavsiyeler
Ya¤ toplama kab›n› asla piflirme kab› olarak
kullanmay›n. F›r›n›n iç cidarlar› ve bilhassa taban›n›
asla alüminyum folyo ile kaplamay›n. Ya¤ toplama
kab›n› f›r›n›n taban›na koymay›n zira zarar görür.
Tencereleri de f›r›n›n taban k›sm›na koymay›n
emayelerinin bozulmas›n ve o bölgede afl›r› ›s›nma
meydana gelmesine sebebiyet verirsiniz.
Tepsi veya kab›n sürüldü¤ü kat numaras› alttan
bafllayarak verilmifltir (ya¤ toplama kab›n›n bulundu¤u
taban yada zemin say›lmam›flt›r).

• Grill’in Kullan›lmas›
Izgara etmek istedi¤iniz yeme¤i yada eti bu ifl için
yap›lm›fl olan ›zgaran›n üzerine yerlefltirin, yada

kenarlar› çok alçak bir tepsiye koyun. Izgara mümkün
oldu¤unca üst kata sürülmelidir. Ya¤ toplama kab› ise
onun hemen alt kat›na yerlefltirilmelidir. Ya¤ toplama
kab›na 1-2 bardak su koyarsan›z, damlayan ya¤lar›n
meydana getirece¤i duman›n önüne geçmifl olursunuz.
Grill’de piflirmek için afla¤›daki yolu izleyin:
A- Seçici dü¤mesini 3-4 konumuna getirin
B- Termostat dü¤mesini 250°C konumuna getirin.
Izgara edilecek etin türüne göre (et, tavuk, bal›k vs.)
her taraf›n› infraruj ›fl›¤›n› tutabilmek için çevirme
ifllemini unutmamal›s›n›z. Afla¤›daki çizelgede piflirme
süreleriyle ilgili fikir verebilir.

• Grill’in temizlenmesi
Kullan›mdan sonra f›r›n so¤ukken rezistans› ›slak ve
hafif sabunlu bir süngerle silebilirsiniz.
• Mekanik programlay›c› 120 dakika
(Model ET 61MXS – "G" dü¤mesi)
(Model TR 62MXS-PU 60M – "L" dü¤mesi)
Saatin fonksiyonu piflirmeyi önceden belirlenmifl bir
zaman diliminde yapmakt›r.
1) ÇALIfiMASI
Termostat dü¤mesiyle arzu edilen ›s›y› ayarlad›ktan
sonra, saat dü¤mesini saat yönünde istedi¤iniz zaman
süresine göre çevirin (Maks. 120 dakika) Saat "0"
konumuna tekrar döndü¤ünde bir ses sinyali size f›r›n›n
otomatik olarak söndü¤ünü haber verecektir. Ses
sinyalini kendili¤inden susacakt›r.

2) ELLE KONUMLANDIRMA
E¤er piflirme süresi 2 saati afl›yorsa, yada f›r›n› manuel
olarak (elle) kullanmak istiyorsan›z saat dü¤mesini

 konumuna çeviriniz (fiekil 5 ve 6).

• Elektronik programlay›c› (Model ET 71MXS-fiekil7)

Programlay›c›n›n fonksiyonlar› flunlard›r:
- 24 saati gösteren ›fl›kl› göstergeli saat
- Sesli uyar› sinyali (maksimum 23 saat 59 dakika)
- Piflirme bafllang›c› ve bitimini otomatik programlama
- Yar› otomatik programlama (sadece piflirme bafllang›c›
yada sadece piflirme bitimine programlama)
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Ifl›kl› iflaretlerin anlam›
"AUTO" (nöbetli) – Programlay›c›y› otomatik konumda
ama programlanmam›fl.

"AUTO (sabit yand›¤›nda) – Programlay›c› otomatik
konumunda ve programlanm›fl.

Dü¤melerin tan›mlanmas›
 "Timer" sesli uyar›

 Piflirme süresi

 Piflirme bitiminin saati

 Elle çal›flt›rma

 Göstergedeki rakam› yükseltme

 Göstergedeki say›y› eksiltme

 Programlanm›fl bir piflirmenin devrede oldu¤unu
gösterir.

 Programlanm›fl akustik (ses) uyar› sinyali

 Art› "AUTO" (ikisi de nöbetlefle-yan›p sönen)
programlama hatas›.
Hiçbir iflaret yanmaz, sadece saatinkiler yanar – manuel
konumda

Dijital saat, saat ayar›
0-24 aras› saat ve dakikalar› gösterir.
Ba¤land›ktan hemen sonra (yada herhangi bir elektrik
kesilmesinden sonra) panelde üç rakam belirir. Do¤ru
saati girmek için   +  dü¤melerine ayn› anda bas›l›r ve
yine ayn› anda + ve – dü¤melerine t›klayarak do¤ru
vakit yaz›l›r. Bu ifllemden sonra herhangi bir
programlamadan önce 6 saniye beklenmelidir.

Manuel piflirme (programlay›c› olmaks›z›n)
F›r›n› programlay›c›n›n yard›m› olmaks›z›n
kullanabilmek için yan›p sönen "AUTO" iflaretini iptal

etmek gerekir.Bunu yapmak için  dü¤mesine basmak
yeterlidir. "AUTO" iflareti sabit ise, f›r›n›n programlanm›fl

oldu¤unu gösterir ki önce  iflaretine basarak program›
silmek ve göstergeyi s›f›ra getirmek laz›md›r.

Otomatik piflirme (piflirme bafllang›c› ve bitimi)

1)  dü¤mesi ile piflirme müddetini programlay›n.

2)  dü¤mesi ile piflirme iflinin bitmesini istedi¤iniz
saati belirleyin (programlay›n).
3) Termostat ve anahtar dü¤meleri yard›m›yla arzu
etti¤iniz fonksiyon ve s›cakl›¤› seçin. Bu ifllemlerden
sonra göstergede sabit olarak "AUTO" iflareti belirecektir
ki bu da f›r›n›n programland›¤›n› gösterir.

Pratik örnek: Saat 14.00’te bitmesini istedi¤iniz 45
dakikal›k bir piflirme ifllemi yapal›m.

-    dü¤mesine basarak göstergede 0.45 yazal›m

-   dü¤mesine basarak göstergede 14.00 yazal›m.

Bu ifllemlerden sonra göstergede o anki saat ve "AUTO"
iflareti görülecektir. Bu da program›m›z›n alg›land›¤›n
ve haf›zaya al›nd›¤›n› belirtir.

Saat 13.15’te (14.00 eksi 45 dakika) f›r›n otomatik
olarak çal›flmaya bafllayacak ve piflirme esnas›nda

 ve "AUTO" iflaretleri belirecektir.

Saat 14.00’de piflirme ifllemi sona erecek, bunu ses
sinyali ile de bize bildirecek ve   dü¤mesine basarak
bu uyar› sinyalini susturaca¤›z.

Yar› otomatik piflirme
A. Piflirme zaman›n›n programlanmas›
B. Piflirme iflleminin bitifl saatinin programlanmas›

A)  dü¤mesi ile arzu edilen piflirme süresini belirleyin.
Piflirme ifllemi hemen bafllayacakt›r. Göstergede ise
"AUTO" ve   iflaretleri belirecektir. Programlanan süre
geçince piflirme sona erecek ve ses uyar› sinyali
çalmaya bafllayacakt›r. Bu sinyali de yukar›da belirtildi¤i
gibi susturabilirsiniz.

B)  dü¤mesi ile piflirmenin bitifl saatini belirleyin.
Piflirme ifllemi derhal bafllayacak ve göstergede "AUTO"

ve  sembolleri belirecektir. Belirlenen saate
ulafl›ld›¤›nda piflirme sona erecek ve ses uyar› sinyali
çalacakt›r. Bu sinyali yukar›da belirtilen flekilde
susturabilirsiniz.

Programlanan ifllemin o anki durumuna ilgili dü¤meye

basarak görebilirsiniz.   dü¤mesine basarak ve
displayi s›f›ra getirerek istedi¤iniz noktada program›

iptal edebilirsiniz. Daha sonra    dü¤mesine basarak
f›r›n› manuel (elle) çal›flma konumuna getirebilirsiniz.

•FIRIN LAMBASININ DE⁄‹fiT‹R‹LMES‹
D‹KKAT: Cihaz›n elektrik ba¤lant›s›n› kesin. F›r›n
lambas›n› de¤ifltirmek için, önce "A" koruma kapakç›¤›n›
saat yönünün ters istikametinde döndürerek sökmek
gerekir. Ampulü de¤ifltirdikten sonra kapakç›¤› fiekil
8’de görüldü¤ü gibi tekrar yerine takmak gerekir.
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Elektronik uyar›c›
Timer’in fonksiyonu içinde maksimum 23 saat 59
dakikal›k bir zaman dilimine ayarlanabilen bir ses
uyar›c›s› vard›r
Timeri ayarlamak için   dü¤mesine ve ayn› anda (+)
(-) dü¤melerinden birine bas›n›z. Böylelikle istedi¤iniz
zaman› girebilirsiniz. Bu ayarlamadan sonra göstergede
saatin gösterdi¤i zaman ve  sembolü bir arada
belirecektir. Geriye say›m ifllemi derhal bafllayacakt›r
ve bunu göstergede istedi¤iniz an   dü¤mesine sabit
bir dokunuflla görebilirsiniz.
Belirlenen süre geçti¤inde  sembolü sönecek ve bir
ses sinyali çalmaya bafllayacakt›r. Bu ses sinyalini de

 dü¤mesine basarak susturabilirsiniz.
D‹KKAT: Elektrikte bir kesilme programlanm›fl
fonksiyonlar›n ve saatin iptaline neden olur. Cereyan
tekrar geldi¤inde yan›p sönen üç s›f›r belirecektir.
Bundan sonra tekrar programlama yap›labilir.

• FIRIN KAPA⁄ININ SÖKÜLMES‹
F›r›n›n temizli¤ini kolaylaflt›rmak için f›r›n kapa¤›
sökülebilir. Nitekim f›r›nlar kendi aralar›nda de¤ifltirilebilir
ki iki de¤iflik tipte mentefleye sahiptirler.

- Seyyar bafll›kl› mentefleler (fiekil 9)
A ile belirtilen mentefleler iki adet B ile gösterilmifl
seyyar parçaya sahiptirler ki bunlar menteflelerin C ile
gösterilen bölümlerine tak›ld›klar›nda f›r›n›n komple
aç›k olan kapa¤›n› bloke ederler. Bu ifllemi yerine
getirdikten sonra kapa¤› yukar› do¤ru kald›r›p d›flar›
do¤ru çekmek gerekir, bunun için de kapa¤›
menteflelerin bulundu¤u bölümünden kavramak
laz›md›r. Kapa¤› tekrar yerine takmak için önce
mentefleleri kanallar›na geçirmelidir. En sonunda da
kapa¤› kapamadan önce flekilde B ile gösterilen iki
seyyar parçay› ç›karmay› unutmamal›d›r.

• FIRINLA BERABER VER‹LEN AKSESUARLAR
Cihazla birlikte iç yan duvarlar›na tak›lmak üzere sürgü
raylar› verilmifltir. Bu raylar yerine tak›ld›ktan sonra
›zgara ve tepsiyi yerlerine sürebilirsiniz.
Bu yan raylar› sökmek için 10 numaral› flekilde A ile
gösterilen bölümlerine afla¤›ya do¤ru hafif bir bas›k
uygulayabilirsiniz (Bak›n›z fiekil 10).

•FIRIN KAPA⁄I
F›r›n kapa¤›n› afl›nd›r›c› ve tahrifl edici maddeler
kullanmadan temizleyiniz. Kapak cam› iki kenar vida
gevfletilerek kolayca sökülüp temizlenebilir (fiekil 11).
Bu camlar›n temizlenmesi esnas›nda dikkat edilmesi
gereken en önemli husus, kesinlikle s›cakken
y›kanmamalar› ve temizlenmemelidir. F›r›n›n paslanmaz

çelikten oluflan aksam› FRANKE INOX kremi ile
temizlenebilir (Bu ürün yetkili servislerden edinilebilir).

•KEND‹NDEN TEM‹ZLENEN ARKA DUVAR
F›r›n katalitik etkiye haiz, kendinden temizlenen bir
arka cidara sahiptir. Her 10 piflirme iflleminden
sonra,tozul art›klar› s›cak suyla ›slat›lm›fl bir sünger
yard›m›yla temizlemek yararl›d›r. Bu ifllem esans›nda
emayesinde bulunan katalitik etki zarar görebilece¤inden
çizici ve tahrifl edici maddelerle temizlik yapmamaya
dikkat edilmelidir.

•FIRININ BAKIMI VE TEM‹ZLENMES‹

ÖNEML‹: F›r›n›n temizlenmesinden önce her zaman
elektrik fifli prizden çekilmeli ya da ana hatas› gelen
cereyan sigortalar kapat›larak kesilmelidir.
Paslanmaz çelikten mamul aksamlar ve emayeli
bölümler, uygun temizleme maddeleri ile itinal› olarak
temizlenir ve kurutulursa her zaman yeni kal›rlar. Yetkili
servislerde FRANKE INOX KREM‹’ni bulabilirsiniz.
Klor veya suland›r›lm›fl, soda, tahrifl edici deterjanlar,
muriatik asit, sirke vs. çizici zarar verici maddeleri
kullanmaktan kaç›n›n›z.
F›r›n›n taban›nda oluflan lekeler (soslar, ya¤lar, flekerler,
albuminler vs.) afl›r› yemek koymaktan ve s›çramalardan
kaynaklan›rlar.  S›çramalar etlerin piflirilmesi ve ›zgara
edilmesi s›ras›nda meydana gelirler ve bafll›ca sebepleri
afl›r› yüksek ›s›da piflirmektir. Taflma sebeplerinin
bafl›nda ise ya gere¤inden küçük kaplar kullan›lmas›
gelir ya da piflirilen yeme¤in hacminin ne kadar
artaca¤›n›n hesaplanmamas› gelir.
Bu iki durumun çaresi ise yüksek kenarl› kaplar ve ya¤
toplay›c›s› haznenin kullan›lmas›d›r. F›r›n›n bu taban
haznesinin temizli¤inde önerebilece¤imiz husus; ya¤
ve lekelerin henüz ›l›kken temizlenmesidir. Ne kadar
uzun boylu kal›p kat›lafl›rlarsa o kadar zor temizlenirler.
Ayr›ca kullan›mdan hemen sonra, f›r›n sönük ama
henüz ›l›kken, içine birkaç damla amonyak damlat›lm›fl
bir bez parças›n› koyabilirsiniz. Daha sonra nötr
deterjanla y›kay›p kurulay›n›z.

• TEKN‹K SERV‹S –YARDIM TALEB‹
F›r›n›n gerekti¤i gibi çal›flmamas› neticesinde Teknik
servis ça¤›rmadan önce flunlar› gözden geçirmeniz
öneririz:

A) ELEKTR‹K F‹fi‹N‹N PR‹ZE ‹Y‹CE OTURUP
OTURMADI⁄INI KONTROL ED‹N‹Z.
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Yemek Türü Is› (°C) Tepsinin sürüldü¤ü kat Piflirme süresi

Ç›rp›lm›fl hamurlu kal›pl› tatl›lar 175 1 55-65
Ekmek pide börek türü 175 2 60-70
Erçek pide 175 2 60-70
Turta

Gevrek hamurlu kal›pl› tatl›lar
Tart 200 2 8-10
Peynirli tart 200 1 25-35
Meyveli tart 200 1 25-35

Mayal› hamurlu kal›pl› tatl›lar
Beyaz ekmek 1 kg un 200 1 25-35
Küçük tatl›lar
Gevrek hamur 200 3 10-15
Ekler hamuru 200 2 30-45
Bisküvi hamuru 200 3 15-20
Lazanya-f›r›nda makarna 225 2 40-50

Etler (piflirme süresi her 1 cm kal›nl›k için)

Uzun süreli piflirmeli rostolar (k›zartmalar) 175 2 12-15
K›sa süreli piflirmeli rostolar (k›zartmalar) 200 2 10-12
‹ri köfteler 200 2 30-40
Tavuk türleri
Ördek _-2 kg 200 2 120-180
Kaz 3 kg 200 2 150-210
Tavuk k›zartma 200 2 60-90
Hindi 5 kg 175 2 240
Av hayvanlar›
Tavflan 200 2 60-90
Keçi budu 200 2 90-150
Geyik budu 175 2 90-180
Sebzeler
Hafllanm›fl sebze 200 2 40-45
Bal›k
Kefal türleri 200 1 40-50
Pizza 1 20-25
Grill
Pirzolalar 240 4 8-12
Sosis-salam 4 10-12
Izgara piliç 3 25-35
Dana flifl 0,6 kg 50-60
Piliç flifl 60-70
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B) ELEKTRON‹K PROGRAMLAYICININ PROGRAMINI
(SAYFA 8 DEK‹ TAL‹MATLARA BAKINIZ) VEYA
MEKAN‹K PRGRAMLAYICININ PROGRAMINI (SAYFA
8) KONTROL ED‹N‹Z.

E¤er gerekti¤i gibi çal›flmamas›n›n nedeni tespit
edilmezse f›r›n› söndürün ve hiç dokunmadan teknik
servisi ça¤›r›n ve bu s›rada servise, f›r›n›n ön yüzündeki
özellikler etiketinden yada bu kitapç›¤›n kapa¤›ndan
bakarak modelini söyleyiniz.

‹malatç› bask› veya kopyalama hatalar› nedeni ile bu
kitapç›ktaki muhtemel yanl›fll›klar için hiçbir sorumluluk
kabul etmez.
Üreticinin, ürünlerinde teknolojik aç›dan uygun buldu¤u
de¤ifliklikleri yapma hakk› sakl›d›r.
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FRANKE SERV‹S L‹STES‹

fiEH‹R BAY‹ ADI ADRES TELEFON FAKS

ADANA AKDEN‹Z KL‹MA TURGUT ÖZAL BULV.GÜZEL  YALI MAH. 52, SOK TAYFUN APT. NO:3/B 0 322 233 56 07 / 233 31 16 0 32 232 11 33

ADANA ADANA MERKEZ SERV‹S TURGUT ÖZAL BULVARI  BULVAR APT. NO:38/33 0 322 235 58 13 /  235 70 78 0 322 248 11 12

ADIYAMAN BÜYÜKEL SO⁄UTMA EMN‹YET SARAYI LARSISI UFUK  APT. ALTI NO:3 0 416 216 21 14 0 416 216 81 62

AFYON KRISTAL SOGUTMA DUMLUPINAR MAH. MENDERES  CAD. GENCER APT. NO:37/3 0 272 215 29 99 0 272 212 35 81

AMASYA ERGÜVEN BOB‹NAJ SOGUTMA YEN‹ MÜZE YANI DEG‹RMEN  SOK.         NO:7 0 358 212 52 61 0 358 218 56 26

ANKARA BAY TEKN‹K 1. CAD. 9. SOK. NO:35/B  DEMETEVLER 0 312 336 35 36 0 312 336 35 36

ANKARA ANKARA MERKEZ SERV‹S 72. SIK. 36 / 3 EMEK 0 312 223 78 23 0 312 213 80 95

ANKARA M.B. ELEKTR‹KL‹ EV ALETLER‹ T‹C. OSMANLI CAD. NO:42/D BALGAT 0 312 285 68 68 0 312 222 22 77

ANTALYA ARI SOGUTMA YES‹LTEPE MAH. Z‹YE GÖKALP CAD. NO:46/B 0 242 345 29 73 0242 346 44 91

ANTALYA KARAVEL‹ T‹C. GÜVENL‹K MAH. 276 SOK. 2 ZANCO APT. NO:3/E 0 242 345 01 51 0 242 346 48 67

ALANYA ARIKAN SO⁄UTMA fiEKERHAN MAH. YALI YOLU CAD. NO:72 0 242 519 51 70-71

AYDIN H‹ZEL ELEKTRON‹K KURTULUfi MH.CUMHUR‹YET CD.21.SK.NO:2/B 0256 225 32 69 0256 214 0635

BALIKES‹R TUNALI TEKN‹K ATALAR CAD. SERENL‹KUYU SOK.        NO:17 0 266 239 17 31 0 266  244 67 93

BANDIRMA KARDEfiLER TEKN‹K ‹HASN‹YA MAH. ÇEfiME SOK. NO:3 BANDIRMA 0 266 714 12 50 0 266 715 27 56

B‹TL‹S KERVAN SO⁄UTMA fiEREF‹YE CAD. NO:49 0 434 223 58 77 0 434 226 88 41

BOLU DEN‹Z ELEKTR‹KL‹ EV ALETLER‹ TABAKLAR MAH. CUMHURIYET CAD. NO:22 0 374 217 18 17 0 374 215 36 58

DÜZCE GÜHA ‹LHAN fiURGUN ‹fi MERKEZ‹ NO:3/C DÜZCE 0 380 514 88 01 0 374 524 54 94

BURSA BUZUL T‹CARET BAfiAK CAD. ECELER SOK. YAPTAS ‹fi HANI  NO:19 0 224 222 97 97 / 220 40 10 0 224 223 08 25

BURSA ELS‹S ELEKTR‹KL‹ EV ALETLER‹ SERV‹S T‹C. SAN. LTD. KIRCAAL‹ MAH.  KIRCAAL‹ SOK. NO:24/1 0 224 250 86 85 / 253 22 92 0 224 271 20 60

GEML‹K PAfiA TEKN‹K ORHANGAZ‹ CAD.NO:107/C GEML‹K /BURSA 0224 513 68 40 0224 513 68 40

ÇANAKKALE CAN TEKN‹K CEVATPAfiA MAH.‹NÖNÜ CAD.NO:64/2 0 286 217 61 08 0286 217 59 68

ÇORUM ERÇEL‹K ELEKTR‹K KARAKEÇ‹L‹ MH.ALBAYRAK 5.SK NO:3/5 0364 213 95 40 0364 224 96 23

DEN‹ZL‹ DEN‹ZL‹ MERKEZ SERV‹S ATATÜRK CD.NO: 34/1 0258 263 18 88 0258 263 18 88

D‹YARBAKIR TEK‹N BUZ TEKN‹K YUNUS EMRE MH.KARDEfiL‹K CD.MURAT AP.NO.18 0412 235 62 16 0412 232 37 19

DEN‹ZL‹ ÖZKAR SO⁄UTMA H.KAPLANLAR MAH.BARIS CAD. BARIS APT. NO:3 0 258 263 33 10 0258 263 33 10

ERZ‹NCAN AKAR ELEKTR‹K SANAY‹ ÇARfiISI 770 SOK NO:81 0 446 214 2464 0 446 214 24 64

ERZURUM ERZURUM MERKEZ SERV‹S EM‹RfiEYH MAH. PALANDÖKEN CAD. NO:27/A 0 442 213 24  04 (3HAT) 0 442 213 24 06

ERZURUM KAPTAN ELEKTRON‹K ADNAN MENDERES CAD. TASHAN KARSISI NO:11 0 442 234 31 14 / 234 45 23 0 442 234 31 14

ESK‹fiEH‹R GÜRERKA ELEKTROMEKAN‹K V‹fiNEL‹K MAH.SAVAfi CAD.81/  1A 0 222 226 24 56 0 222 226 1365

GAZ‹ANTEP M‹KRO ELEKTROTEKN‹K GAZ‹ MAH. ZÜBEYDE HANIM BULV. NO:72/B 0 342  336 6162 0 342 336 72 90

GAZ‹ANTEP GAZ‹ANTEP MERKEZ SERV‹S BAHÇEL‹EVLER MAH.FER‹T ARSAN SK.NO:19 0342 231 19 94/231 88 80 0342 231 88 81

G‹RESUN GÜNEfi BOB‹NAJ HACI S‹YAM MAH. FAT‹H CAD. NO:113 0454 216 60 96 0454 216 31 01

HATAY fiARK SO⁄UTMA SÜMERLER MAH. fiÜRÜ GÜÇLÜ CAD. 11. SOK. NO:13/7 ANTAKYA 0 326 223 87 07 0 326 2238707

‹STANBUL GÖRAY SERV‹S GÜLBAG CAD.KARANF‹ SOK. NO:3/5 MEC‹D‹YEKÖY 0 212 211 19 84 / 217 10 12 0 212 211 84 93

‹STANBUL GÜRFAZ SERV‹S CUMHUR‹YET CAD.K‹R‹fiC‹ SOK.fiULE APT. ÜSKÜDAR 0 216 391 69 31 0 216 334 14 95

‹STANBUL ‹LKSER TEKN‹K EM‹RHAN CAD. MERGEN  APT. NO:2/3 D‹K‹L‹TAfi 0 212 259 20 36 0 212 259 06 89

‹STANBUL ‹STANBUL MERKEZ SERV‹S ANKARA ASFALTI (E-5) NO:98  KARTAL 0 216 387 85 70 0 216 387 07 37

‹STANBUL MURAT TEKN‹K YANIKSES SOK. NO:3/D YEN‹MAHALLE BAKIRKÖY 0 212 571 77 49 0 212 571 77 49

‹STANBUL ÖRNEK SERV‹S 35. CAD. NO:114/A  ÖRNEK MAHALLES‹ GÖZTEPE 0 216 315 48 32 0 216 324 93 99

‹ZM‹R BUZMAK  SERV‹S 347 SOK.NO:67 B S‹R‹NYER 0 232 487 19 07 0 232 452 84 89

‹ZM‹R ÖZGÜL SERV‹S 501 SOK. NO:7/C BAHÇEL‹EVLER 0 232 261 96 97 0 232 250 41 17

‹ZM‹R TERMO TEKN‹K ‹NÖNÜ CAD. NO:392 A/B 0 232 243 55 08 / 244 53 55 0 232 244 53 56

K.MARAS ARZU SO⁄UTMA DUMLUPINAR MAH. ANDIRIN CAD.54/A 0344 229 96 54 0344 229 96 54

KASTAMONU GÜRTEKN‹K ELEKTR‹K CEBRA‹L MAH. S‹MSAR SOK. TUNUSO⁄LU NO:2 0 366 212 73 87 0 366 212 73 87

‹ZM‹R KARYA SO⁄UTMA 1673. SK.NO:62/A KARfiIYAKA 0232 381 11 75 0232 323 32 11

KAYSER‹ NET SO⁄UTMA SAHAB‹YE MAH. YILDIRIM CADDES‹ NO:39 /A 0352 222 27 71/222 34 13 0352 222 27  81

KOCAEL‹ CANER ELEKTR‹K ALEMDAR CAD. ALEMDAR CIKMAZI NO:2 0 262 32545 28

KOCAEL‹ ISI TEKN‹K M.AL‹PAfiA MH.BA⁄DAT CD.NO: 157/A 0262 322 74 62 0262 322 74 62

KONYA SEZG‹N T‹CARET FERHUN‹YE MAH. HASTANE CAD. ARZUM APT. NO:2/A 0 332 351 31 47 0 332 352 40 86

KÜTAHYA ÖZ KALAY ELEKTR‹KL‹ EV ALETLER‹ BAKIM ONARIM MENDERES CAD. AKGÜN APT. A BLOK NO:5 0 274 212 15 20 0 274 216 70 99

MALATYA SAVAS TEKN‹K MÜCELL‹ CAD. DERME SOK. NO:30/C 0 422 322 28 56/325 53 73 0 422 325 1313

MAN‹SA EKOL SERV‹S M‹MARS‹NAN MH.ERLER CD.NO:24/A 0236 232 74 66 0236 238 48 93

MARD‹N MUM TEKN‹K TARIM ‹L MÜDÜRLÜ⁄Ü KARSISI NO:118/B 0 482 212 91 05/ 212 32 82

MERS‹N fiIK ELEKTR‹K MESUD‹YE MAH. BAGKUR KARSISI 50. SK. 127/B MERS‹N 0324 232 50 75 237 09 43 0 324 233 95 75

MERS‹N D‹fiL‹ SO⁄UTMA ‹nönü mah.1407 sk.onur sit.no:30/a 0 324 329 03 00 /329 03 01 0 324 329 03 01

MU⁄LA ELBO ELEKTR‹K ELEKTRON‹K MAK. T‹C. LTD. fiT‹. HÜRR‹YET CAD. NO:1/8 MU⁄LA 0 252 214 18 84 0252 214 51 15

MU⁄LA GÜN TEKN‹K TEPE MAH. 34 SOK. ÖZGENÇ APT. NO.1 MARMAR‹S 0 252 412 24 72  0 252 413 8017

MU⁄LA MELOD‹ TEKN‹K YOKUfiBASI MAH. KÜLÜ SOK. BODRUM 0 252 316 75 74 0 252 316 29 53

ORDU EVSER SO⁄UTMA YEN‹ MAH.5.SOK.NO:3 0452 212 25 38 0452 214 13 59

NEVSEH‹R ESENOR SO⁄UTMA YEN‹ MAH. NAR CAD. ÇEL‹KELLER PASAJI NO:64 0 384 212 49 54 0 384 212 49 53

R‹ZE KALAFATO⁄LU SO⁄UTMA YEN‹KÖY MAH. SARIBAfi CAM‹ YANI NO:39/B 0 454 214 54 24 / 213 08 49 0 454 214 54 24

SAKARYA YILDIZ TEKN‹K YAHYALAR MAH. TURAN CA. NO:87 0 264 274 29 75 / 279 02 93 0 264 274 29 74

SAMSUN G‹ZEM SO⁄UTMA 19  MAYIS MAH. DR. KAM‹L CAD. NO.16/B 0 362 233 33 62 0362 234 55 99

SANLIURFA SARAY SO⁄UTMA YUSUF PASA MAH. YEN‹ CARSI SOK. NO:11 0 414 215 41 84 0 414 215 14 68

S‹‹RT BURAK TEKN‹K CUMHUR‹YET CAD. ESK‹ KUNDURACILAR ÇARfiISI NO:48/2 0 484 223 40 65 0 484 223 40 65

S‹VAS YEN‹CE TEKN‹K ÇARfiIBASI CAD. ERTEN APT. ALTI NO:3/B 0 346 225 35 32 0 346 223 39 17

TEK‹RDAG KURAL SO⁄UTMA ERTULUR MAH. GÜNEfi SOK. NO.13/A 0 282 262 55 46 0 282 262 55 46

TRABZON TRABZON MERKEZ SERV‹S GÜLBAHAR HATUN MAH YAVUZ SEL‹M BULVARI NO:54/B 0 462 230 37 44 / 223 31 30 0 462 230 10 81

USAK SAÇLIO⁄LU SO⁄UTMA fiEKERBANK ARALI⁄I GÜMÜfi SOK. NO:36 0 276 215 69 43 0 276 223 39 43

VAN HÜNER SO⁄UTMA BOB‹NAJ KAZIM KARABEK‹R CAD. NO:282 VAN 0 432 214 23 72

ZONGULDAK FRANKE YETK‹L‹ SERV‹S‹ M‹THAT PAfiA MAH. OKUL SOK. NO:12/1-A 0372 251 48 92 0372 251 48 92



GARANT‹ BELGES‹
Belge No : 6760 Belge Tarihi: 05.04.2002
Ünvan : Franke Mutfak Sistemleri ‹malat ve Tic. Ltd. fiti.
Adres : Ankara Asfalt› (E-5) No: 98 Kartal/‹stanbul
Telefon : 0216 387 85 70  Fax: 0216 387 07 37
‹mza :

MONTAJ ANINDA YETK‹L‹ SERV‹S TARAFINDAN DOLDURULACAK VE BU PARÇA SERV‹S
TARAFINDAN TESL‹M ALINACAKTIR.

C‹HAZA A‹T B‹LG‹LER MÜfiTER‹YE A‹T B‹LG‹LER

Cinsi.................................. Müflteri Ad›, Soyad›...........................

Model................................ Adresi.................................................

Seri No.............................. ............................................................

Montaj Tarihi..................... ............................................................

MÜfiTER‹ ADI, SOYADI : ...................................................................................
MÜfiTER‹ ADRES‹ : ....................................................................................
SATICI F‹RMA ÜNVANI : ....................................................................................
SATICI F‹RMA ADRES‹ : .....................................................................................
FATURA TAR‹H‹ VE NO : ...................................................................................
MALIN TÜKET‹C‹YE TESL‹M YER‹ VE TAR‹H‹ : ..............................................................................................

C‹HAZIN
C‹NS‹ : ANKASTRE FIRIN
MARKASI : FRANKE
MODEL‹ : .......................................................................................................
SER‹ NO : ......................................................................................................

Bu GARANT‹ BELGES‹’nin kullan›lmas›nda 4077 say›l› kanun ve bu kanuna dayan›larak düzenlenen

TRKGM - 95/116/117 say›l› tebli¤ uyar›nca T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanl›¤›, Tüketicinin ve Rekabetin Korunmas›

Genel Müdürlü¤ü taraf›ndan izin verilmifltir.

G1 G2 G3

• FRANKE Mutfak Sistemleri ‹malat ve Tic. Ltd. fiti. zevkle kullanaca¤›n›z ankastre cihaz›n›z› 2 y›l 
  süre ile belirtilen esaslar dahilinde garanti etmektedir.
• Ürünlerinizin garanti kapsam›nda olmas› için düzenlenen bu kart› ve montaj servis fiflinizi, yetkili servislerimize
   baflvurdu¤unuzda göstermek üzere saklay›n›z.
• Garanti Belgesini düzenleyerek tüketiciye verilmesi sorumlulu¤u, tüketicinin mal› sat›n ald›¤› sat›c›, 

bayi, acente veya temsilciliklere aittir.
• Garanti kapsam›ndaki her tamiratta ekteki kuponlardan bir adeti servisimize veri lecektir.

BAY‹ ONAY
(‹mza ve Kafle)

MONTAJ SERV‹S‹
(‹mza ve Kafle)



GARANT‹ fiARTLARI
1) Cihaz›n›z kullanma k›lavuzunda belirtilen flekilde kullan›lmas› flart›yla bütün parçalar› dahil olmak üzere

malzeme, montaj ve iflçilik kusurlar›ndan do¤abilecek ar›zalara karfl› teslim tarihinden itibaren 2 y›l 
süre ile garanti edilmifltir.

2) Mal›n garanti süresi içinde ar›zalanmas› durumunda tamirde geçen süre garanti süresine eklenir. Mal›n
tamir süresi en fazla 30 ifl günüdür. Bu süre, mal›n servis istasyonuna, servis istasyonu olmamas› 
halinde mal›n sat›c›s›, bayi acentesi, temsilcili¤i, ithalatç›s› veya imalatç›s›ndan birisine bildirim tarihinden
itibaren bafllar.

3) Mal›n garanti süresi içerisinde, gerek malzeme ve iflçilik, gerekse montaj hatalar›ndan dolay› ar›zalanmas›
halinde iflçilik masraf›, de¤ifltirilen parça bedeli ya da herhangi bir ad alt›nda hiçbir ücret talep edilmeksizin
tamiri yap›lacakt›r.

4) Mal›n,
* Teslim tarihinden itibaren garanti süresi içinde kalmak kayd› ile bir y›l içinde, ayn› ar›zay› ikiden fazla 

tekrarlamas› veya farkl› ar›zalar›n dörtten fazla ortaya ç›kmas› sonucu, maldan yararlan›lamamas›n›n
süreklilik kazanmas›,

* Tamiri için gereken azami sürenin afl›lmas›,
* Yetkili servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamas› durumunda s›ras›yla sat›c›s›, bayi 

acentesi, temsilcili¤i, ithalatç›s› veya imalatç›s›ndan birisinin düzenleyece¤i raporla ar›zan›n tamirinin 
mümkün olmad›¤›n›n belirlenmesi durumunda, ücretsiz olarak de¤ifltirme yap›lacakt›r.

5) Afla¤›daki durumlarda cihaz garanti kapsam› d›fl›ndad›r.
* Cihaz›n kullanma talimat›nda belirtilen durumlara ayk›r› bir flekilde kullan›lmas›ndan do¤an ar›zalar
* Tüketiciye teslimden sonra oluflabilecek k›r›k, çizik ve hasarlar, (tafl›ma, çarpma, düflürme vs.)
* Mamulü uygun olmayan elektrik tesisat›nda veya kullan›lmas› öngörülen voltaj d›fl›nda kullanma
* Montaj›n FRANKE yetkili servis personeli d›fl›nda herhangi bir kifli taraf›ndan yap›lmas› halinde gereken

onar›m için yetkili servise baflvurmadan önce FRANKE Yetkili Servis Personeli d›fl›nda bir 
kimsenin cihaz› ambalaj›ndan  ç›kartm›fl olmas›, cihaz›n onar›m›na, bak›m›na tadiline kalk›flm›fl olmas›
durumlar›nda
Yukar›da belirt i len maddeler kapsam›nda olan ar›zalar ücret karfl›l›¤› tamir edil ir.

6) Garanti belgesi ile ilgili olarak ç›kabilecek sorunlar için Sanayi ve Ticaret Bakanl›¤›, Tüketicinin ve 
Rekabetin Korunmas› Genel Müdürlü¤ü’ne baflvurulabilir.

FRANKE Mutfak Sistemleri ‹malat veTic. Ltd. fiti.
‹nönü Mah. Gençlik Cad. No:250  Gebze / Kocaeli Türkiye
Tel: 0262 644 65 95  Fax: 0262 644 65 85
e-mail: info.ftk@franke.com

PUL


