KULLANMA KILAVUZU
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« RUSTICO CRISTALLO Ankastre Firin
« KRYOS Ankastre Firin

« RUSTICO PIZZA Ankastre Firin



Icindekiler

TEKNIK VERILER

KULLANIM HAKKINDA TAVSIYELER

FIRININ KULLANIMI

ANAHTARLA SECILEBILIR ISLEVLER

SiS CEVIRMENIN KULLANIMI

FIRINDA PiSIRME HAKKINDA YARARLI TAVSIYELER
GRILLIN KULLANIMI

ELEKTRONIK PROGRAMLAYICININ KULLANIMI
FIRIN KAPAGININ TEMIiZLENMESI

FIRIN LAMBALARININ DEGISTIRILMESI
KENDINDEN TEMIZLEMELI YAN PANELLERIN TEMIZLENMESI
DIS CAM VE TUTACAGIN DEGISTIRILMESI

MONTAJ iCIN TALIMATLAR

ELEKTRIK BAGLANTISININ YAPILMASI

> OO O o O b~ W W N NN

N o 9



«Teknik Veriler

KR 62M

CO 62M

RC 60M

CO 82M RP 60M RC 40S

- Gerilim 220V 220V 220V
- Toplam gl¢ 2.2 KW-10A 2kW-9.1 A2 KW-91.A
Rezistanslarin gucu
- Hava (Kubbe) 0.8 kW 0.8 kW 0.8 kW
- Taban 1.2 kW 1.2 kW 1.2 kW
- Grill 1.8 kW 1.8 kW 1.8 kW
- Motor vantilatér (Fan) 25 W 25W 4 W
- Finni aydinlatici lamba 25 W 25 W 25 W
- Teget (yan) vantilatér 25 W 25 W 25 W

- YARARLI EBATLAR

Yikseklik 310 mm

Geniglik 420 mm

Derinlik 412 mm (420 mm RC 40S)

+ STATIK GUC SARFIYATI

KR 62M CO 62M

RC 60M

CO 82M

RP 60M
175°C’ye ulagsmak icin sarfiyat 0,27 kWh
175°C’de tutmak icin sarfiyat 0,53 kWh
Toplam sarfiyat 0,80 kWh

* VENTILASYONLU GUC SARFIYATI

KR 62M
CO 62M
RC 60M
CO 82M
0,46 kWh
0,54 kWh
1,00 kWh

200 °C’ye ulasmak i¢in sarfiyat
200°C’de tutmak icin sarfiyat
Toplam sarfiyat

 Kullanim Hakkinda Tavsiyeler

Firininizi kullanmaya baslamadan énce, bos olarak 40
dakika sureyle maksimum isida yakmak gereklidir. Bu
sekilde firniniz dretim artiklarini yakacak ve arinacaktir.
Bu slreden sonra firin kullanima hazirdir.

Uyulmasinda yarar gérilen bir hususta, yemeklerinizi, firini
dnceden se¢cmis oldugunuz i1siya getirdikten sonra
koymanizdir. Yemeklerinizi kizartirken yag althgini asla
tabak olarak kullanmayiniz. Bu kap sadece grill’i
kullandiginiz veya i1zgarada et kizarttiginiz zamanlarda
akan yag ve soslarin toplanmasi icindir. Bu durumlarda
kot koku ve dumandan kurtulmak isterseniz yag althginin
icine bir miktar su koyabilirsiniz. Yag altligini emayesinin
bozulmamasi i¢in asla firinin dibine koymayiniz. Firinin ig
ylzeyleri ve bilhassa pisirme bélimindn alt kisimlarini
asla aliminyum folyolarla kaplamayiniz.lhtiya¢ halinde
gerekli tamirati sadece isin uzmani olan ehliyetli kisilere
yaptirin. En yakininizdaki tamir servisiyle irtibat kurun ve
sadece orijinal yedek parca talep edin. Kiri ve yagi daha
kolay cikarabilmek icin firininizi her kullanimdan sonra
temizleyin. Kendinden temizlenen panellerde su ve sabun

kullanin (bkz. Temizlik bélima).

e Firinin Kullanini
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* IC ISIKLAR VE GOSTERGE ISIKLARI

GERILIM  TERMOSTAT

0-1 C

Gosterge 15101 (0-1) isareti ile belirtiimistir ve firinin yanmakta
oldugunu gésterir. "C" isareti ile belirtilen termostat 151g!
ise, firlin 1Isinmasini saglayan elemanlarin ¢alismakta
olduklarini gosterir. Daha 6nce secilmis 1s1 derecesine her
eristiginde kendiliginden séner ve 1sinma konumuna her
geciste i1sik kendiliginden yanar.

Anahtari herhangi bir pozisyona getirdiginizde i¢ isiklar
yanar. Isiklarla birlikte yan vantilatér de devreye girer.
Ventilasyonun yarattigi hava akimi elektrik aksamini,
gosterge mekanizmalarini korur ve zaman slirecinde daha
emniyetli calismalarini saglar.

+ TERMOSTAT
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Termostat, 6nceden belirlenmis bir kap yemege en uygun
Islyl se¢meye ve tim pisirme siresince sabit tutmaya
yarar. Arzu edilen 1s1yl1 segmek igin cevirge¢ saat ydninde
hareket ettirilerek istenen 1s1 rakaminin tzerine getirilir.
En yiksek 1s1 275°C’dir. Termostat harekete gegirildiginde
sari gosterge 1s1g1 da firini devrede oldugunu gdstermek
icin yanar. Bu 1sik belirlenmis isiya ulagildiginda
kendiliginden séner ve firinin tekrar 1sinma devresine her
gegisinde ise kendiliginden yanar.

+ ANAHTAR
—
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Anahtar, gergeklestirilecek pisirme igleminin tipine gére
firlnin ¢calisma seklini se¢meye yarar. Anahtarin herhangi
bir konumunda (0 hari¢) firinin i¢ 15131 yanar.

+ DAKIKA SAYARLI ZAMAN AYARI

Manuel (elle) ¢alistirma: Cevirgeci saat yoniniln aksi
istikametinde "el" isaretinin Gzerine déndurin. Bu konumda
dakika sayar devre digi birakilmigtir ve firin siz
soénduriinceye degin calisacaktir.

Otomatik galistirma: Cevirgeci saat yoniinde sectiginiz
zaman Uzerine getirin. Bu sire¢ doldugunda bir uyari zili
calacak ve firin kendiliginden sénecektir. Zil sinyalini
kesmek igin gevirgeci bastirin.

+ PISIRME SONU TIMER’LI SAAT

Pisirme suresini belirlemek icin saatin ¢evirgecini saat

yoninde déndurin. Belirlenen siirenin bitiminde firinin
calismasi kesilmeyecektir; ses sinyalini durdurmak icin en
kisa oku (akrebi) Ustu ¢izilmis ¢gingirak isaretinin izerine
getirin. Saati ayarlamak i¢in gevirgeci igeri bastirip saat
ybénunin aksi istikametinde cevirin.

Model RC 60M — RC 40 S

- Anahtarla secilebilir fonksiyonlar (islevier)

FIRIN ISIGI

Bu isaretle belirtilen islev firinin i¢ iki lambasi yanar. Ancak
hi¢ bir tip 1sitmanin devreye girmez. Bu iglev firin sénikken
ic bélumleri gorerek kolayca temizlik islemini yapmaya
yarar.
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* NORMAL PISIRME

Isitma hem Ustten (kubbe rezistans) ve hem de alttan
(taban rezistans) gerceklestirilir. Bu islev geleneksel pisirme
yéntemi olup blttiin yemeklerinizin esit olarak alt ve Ustten
pisirilmesini saglar (tim modellerde).

+ ALTTAN PISIRME

Taban rezistans devreye girmistir. Dolayisiyla asagidan
yukari dogru hareket eder. Bu iglev Uzeri pismis ama alt
kismi tam pismemis yemeklerin pisiriimesinin
tamamlanmasi agisindan idealdir (tim modellerde).
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+ USTTEN PISIRME

Kubbe rezistans devreye girer. Is| yukaridan asagiya dogru
hareket eder. Normalde pisirme surecini tamamlamis
yemeklerin Ust ylzeylerinin kizartiimasi isleminde kullanilir
(Model CO 82M — RC 40S)
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* GRILL VE SIS CEVIRME ILE PISIRME

Bu konumda firinin st béliminde bulunan grill rezistansi
yanarak devreye girmistir. Yayilan isi ¢cok yUksektir ve her
tdr 1zgara ve kizartmay! (rosto etmeyi) mumkdan kilar.
Kullanimt igin Grill kullanimi paragrafini inceleyiniz. Genelde
grill en yuksek 1sida kullanilir; ancak kisisel intiyaca gére
arzu edilen diger 1silarda da kullanilabilir. RC 40S




modelindeki anahtarin bu konumu grill’'in rezistansiyla
birlikte otomatikman devreye giren ¢evirme sisini harekete
gecirir (Bu konuyla ilgili paragrafi inceleyiniz)

(Model CO 82M — RC 40S)
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+ GRILL’DE YUMUSAK PISIRME

Grill rezistansi ve firinin sirt bdliminde bulunan pervane
devreye girerler. Bdylece gril'den yayilan yiksek 1si daha
iyi dagitilir ve yemeklerin daha iyi ve her taraflarinin esit
pismesini saglar. Bu durumda da grill'in isisi gevirgeg ile
istenen diizeye ayarlanir (tim modellerde).
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+ YOGUN PISIRME

Kubbe rezistans, taban rezistans ve pervane (bkz. Bir
6nceki konum) hepsi birlikte devreye girerler ve yemekleri
hemen hemen tim taraflarindan esit olarak cevirmeye
gerek kalmaksizin pigirirler. Ayni zamanda firini istenilen
Isiya daha ¢abuk eristirmek icinde tavsiye edilen bir
konumdur (tim modellerde).
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*COK VENTILASYONLU PISIRME

Firinin sirt bélimunde bulunan sirkiler rezistans ve
pervane birlikte devreye girerler. Bu homojen pisirme,
mubhtelif yemeklerin birkag¢ katta birden pisirilmesini mimkan
kilar. Tatlilar ve pastalar i¢in idealdir (Model CO 82M).

+ DONDURULMUS GIDALARIN COZULMESI

Isitici hig bir eleman devreye girmeksizin sadece pervane
calisir; Dondurulmus gidalarin suratle ¢ézulmesini saglar.
Termostat digmesi "0" konumunda (sénlk) bulunmalidir
(Model CO 82M)

+ ENERJI TASARRUFLU PISIRME

Alt rezistans ve pervane devreye girerler. Bu tip pisirme
yogun pisirme konumuyla ayni fonksiyonlari icerse de
daha az enerji sarfiyathdir. Pizza ve meyve turtalar
pisirilmesinde idealdir, diplerini kitir kitir, yzeylerini ise
yumusak olarak pisirir. Firinin énceden 15 dakika kadar
Isitiimasi tavsiye edilir (Model CO 62M — KR 62M — RC
60M — RP 60M)
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- Firinda Pisirme Hakkinda Yararl Tavsiyeler

* TATLILAR - TURTALAR

Sayet meyveli turtalar pisirecekseniz kenari yiiksekce
tepsiler kullaniniz, yada firinla birlikte verilen yag kabini
akacak meyve 6z0 ve sularini toplamasi igin tepsinin
hemen altina sriniz (hi¢ bir zaman firinin en arkasina
— sirt bélimune yaslamadan). Eger tatli veya turta alt
kisminda ¢ok koyu renkli gézikuyorsa tepsiyi daha diusuk
bir 1s1 konumunda bir Ust kademeye sirlintz; Eger (st
bolima daha koyu renkli olmussa, bu sefer tam tersine
hareket ediniz.

Tath veya turta bir tarafi pismis, bir tarafi ¢ig olarak kalmissa,
tepsiyi firin boslugunun orta bélimine surin yada icinde
iki parmak su olan bir kabi firinin dibine yerlestirin. Tatli
ve turtalari pisirirken enerji tasarrufu yapmak isterseniz
daima koyu renkli kaliplar kullanin, ¢linkl enerjiyi daha iyi
emerler. Sayet tatli, turta yada ekmegin dis gorintisu
guzel ama icerleri hamur kalmissa, bir dahaki sefere
hamurlarinda daha az sivi kullanip daha dusik i1sida daha
uzun sire pisirin. Eger tatli veya turta kabarik olmazsa
gelecek sefere hamurlarinda daha az sivi kullanip isty1 da
10° daha dusurdn.

« ET VE TAVUK TURLERI

Firinin icine asla buzdolabindan hentiz ¢ikarilmis donmus
gidalari koymayiniz. Firinda isiya dayanikh her tip kap
kacak kullanabilirsiniz, ama alagimli ¢elikten mamul olanlari
sakincalidir. Tabak-ganak daima 1zgaranin orta yerine
konulmahdir. lyi bir izgara yada rosto, unutmayin ki her
zaman etin kalitesiyle yakinen alakalidir. Izgaradaki etinizi
yarisi pisince ters diiz ederek cevirin ve pistikten sonra
da sénuk firinda 10 dakika kadar bekletin.Tavuk tirleri ise
pisirildikten sonra tereyag, tuzlu su veya portakal suyu ile
sivanirsa daha lezzetli bir kitir kitir olurlar.




* GRILL'IN KULLANIMI

+ FAYDALI TAVSIYELER

Grill ile butun etleri, kiiguk sisleri, balik ve sebzeleri
pisirebilirsiniz. Kii¢lk parcalar halinde kesilmis etler,
dilimlenmis veya yassi bi¢cimdeki baliklar son derece kisa
sirede ve grill'e yakin olarak pisiriimelidir. Beyaz etler,
diger tip balik ve sebzeler ise grill’den bir parca uzak
tutulmalidirlar; bu sekilde pisirme suresi biraz daha uzun
olacaktir. Eti pisirmeden birka¢ saat 6nce buzluktan ¢ikarin.
Etleri kalin emici bir kagida sarmaniz faydaldir; boylelikle
daha lezzetli olur ve i¢ kisimlarinin donmus halde
¢6zulmemis olarak kalma riski yok olur. Eti gril’'de
kizartmadan énce baharat ve biberle sivayabilirsiniz ama
tuzlama islemini sadece pistikten sonra yapmaniz suyunu
cekmesini dnler. Bitln pisirilecekleri genis ve diiz bir firca
yardimiyla zeytinyag@iyla sivayiniz. Pisirme esnasinda ve
ters diiz ederken etleri delmemeye 6zen goésteriniz, bu
kurumalarina ve sularini gekmemeleri yardimci olur.

ONEMLI: Her pisirmeye baslamadan &nce Grill kaynar
durumda olmalidir.

* GRILL'DE PISIRME

Anahtar gevirgeg ile pisirme derecesini belirleyip termostat
digmesini maksimum (maks.) konumuna getirin. Firini 5
dakika kadar éncesinden 1sitmak faydalidir; bu sekilde
grillin rezistansi kor haline gelir ve daha iyi netice
alabilirsiniz.

* GRILL'DE YUMUSAK PISIRME

Anahtar ile "Grill soffice" konumunu segebilir ve gucli
Isinmaya vantilatérin etkisini ekleyerek daha yumusak ve
daha iyi yayillmis bir pisirme elde edebilirsiniz. Butin
modellerde grill’in 1sisini ayarlamak mimkunddir.

+ GRILL’E GORE TASIYICI IZGARANIN DOGRU
KONUMU

- Elektronik Programlayicinin Kullanimi
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« SAATIN AYARLANMASI

Cereyan fisi takildiginda (220 V) kadranda sifirlar yanip
s6nmeye baslar; saati ayarlamak icin S ve B diigmelerine
ayni anda basin ve sonra da + ve — digmeleri ile istenilen
saati yazdirin. Bu islemden sonra + ve — dugmelerine ayni
anda basin.

Saati ayarladiktan sonra herhangi bir isleme gecmezden
Once 5 saniye kadar bekleyin.

*DAKIKA SAYARIN ISLEVLERI VE KULLANIMI
Programlayici sabit bir dakika &lcer olarak da kullanilabilir
(geri sayimh). C diigmesine basip + ve — digmeleri ile
pisirme i¢in istenilen zamani ayarlayin; kadranla C isareti
belirecektir. Programlama sonunda ses sinyali devreye
girer ve C isareti sbner.

* FIRININ YARI OTOMATIK CALISTIRILMASI

Firnlarin yari otomatik olarak iki sekilde ¢alistiriima sistemi
vardir. Firinlarin yakilmasi her zaman manueldir, ama
birinci sekilde firin sadece énceden belirlenmis bir stire
kadar calistirilabilir, ikincisinde ise 6nceden belirlenen bir
saate kadar calistirimasi mimkuinddir.

* Pisirme stiresi programlanmis manuel pismeyi
baslatma

Yemekleri firina koyduktan sonra S (slire) digmesine basin
ve +, - digmeleri yardimiyla isteginize gdre pisirme siresini
ayarlayin. Kadranda A ve S isaretleri yanacaktir. Anahtar
ve termostat digmelerini istenilen pisirme islevi ve isi
derecelerine getirin; firin derhal pisirmeye baslar.
Tarafinizdan secilmis sire dolunca firinin pigirme islemi
durur, S isareti séner, A isareti ise yanip sénmeye baslar;
Programlayici ayni zamanda ses uyari isareti verir. Ses
uyarisini kesmek icin herhangi bir dugmeye basin. Yanip
s6nen A isaretini silmek icin + ve — digmelerine birlikte
basin; degisik bir model ise S ve B digmelerine birlikte
(ayni anda) basin.

- Pigsirme stliresinin sonuna programlanmis manuel
pisirmeyi baslatma

Yemekleri firina koyduktan sonra B (pisirme sonu)
diigmesine basin ve +, - tuslari yardimiyla isteginize gére
pisirmenin bitmesini istediginiz saati ayarlayin. Kadranda
Ave S isareti yanar. Anahtar ve termostat digmelerini
istenen pisirme iglevi ve isisina getirin. Firin derhal pisirmeye
baslar. Pisirme siresinin sonunda ise 1sitma islemi kesilir.
S isareti sdner, A ise yanip sdnmeye baslar; programlayici
ise sesli uyari isareti verir. Sesli uyariyi kesmek igin herhangi
bir calistirma digmesine basabilirsiniz.

Yanip sénen A isaretini silmek i¢in + ve — digmelerine
birlikte basin. Degisik model ise S ve B digmelerine birlikte
basabilirsiniz.

* FIRININ OTOMATIK CALISTIRILMASI

Bu islev sayesinde firini gerek pisirme siresine gére
gerekse pisirme suresinin bitmesini istediginiz saate gére
programlayabilirsiniz.

Bu ayarlari programladiktan sonra firin otomatik olarak
pisirmeye baslama saatini ve dolayisiyla kendiliginden
yanma zamanini belirleyecektir. Firina yemekleri koyduktan
sonra, S (slire) digmesine basin ve +, - digmeleri
yardimiyla isteginize gére pisirme siresini belirleyin.
Kadranda A ve S isaretleri yanacaktir. B (pisirme sonu)
digmesine basin; tabelada, belirlenmis pisirme siresi
uzunlugu ve programlama sirasindaki saate gére
otomatikman pisirmenin bitimini gésteren saat gérulecektir.
Sayet + ve — tuslarina basarak pisirme bitimini gésteren
saat degistirilirse, birka¢ saniye sonra kadranda
otomatikman yeni pisirmeye baslama saati belirecektir.
Ornegin saat 08.00°de 1 saatlik bir pisirme siresi
programlanir ve sonrada B digmesine basilirsa, kadranda
pisirme bitis saati olarak 09.00 belirecektir; eger bu saatler
degistiriimezse firin saat 08.00°de pisirmeye baslar ve
09.00°da pisirmeyi bitirir. Halbuki B tusuna bastiktan sonra



kadrana (+,- tuslari yardimiyla) pisirme suresi sonu olarak
12.15 yazilirsa programlayici birkag saniye sonra kadrana
pisirmeye baslama saati olarak 11.15 yazar; firnda bdylece
11.15ile 12.15 arasinda calisir.

Programlama bittikten sonra anahtar ve termostat
digmelerini istenen pisirme fonksiyonu ve 1s1 derecesine
gevirin. Pisirme sonunda S isareti séner, A isareti ise yanip
sénmeye baslar; programlayiciy1 ayni zamanda ses uyari
sinyali de verir ki bu sesi herhangi bir digmeye basarak
kesebilirsiniz. Yanip sénen A isaretini silmek i¢in S ve B
digmelerine ayni anda basabilirsiniz. Degisik bir model
ise + ve —digmelerine ayni anda basmaniz gerekir.

- SES SINYALI

Ses sinyali programlarin bitisinden sonra 6 dakika boyunca
¢alar: Susturulmasi icin program c¢alistirici tuslardan
herhangi birine basilmasi yeterlidir (soldaki ilk G¢ tustan
biri). Tusu basili tutarak ses sinyalinin yogunlugu da
ayarlanabilir.

+ PROGRAM BASLATMA VE KONTROL
Her program ayarlanisindan hemen sonra baslar. Pisirme
slresi tusu S'ye veya pisirme siresi bitimi tusu B'ye basarak
arta kalan zaman sureleri de dgrenilebilir.

* YANLIS PROGRAM GIRME SINYALI

Ornegin icinde bulunulan saat, programin baslatiima suresi
ile pisirmenin bitim zamani arasinda kalan bir saat dilimi
ise o program yanlis girilmis sayilir. Bu hata hem ses
sinyali hem de A isaretinin yanip sénmeye baslamasiyla
bildirilir. Fonksiyonlardan biri yada digerinin degistirimesiyle
dizeltilir.

‘PROGRAM SILME

Bir program S veya B tusuna basilmasi ve gdstergenin
00.00’a geri déndurllmesiyle silinebilir. Bir program suresi
doldugunda da otomatikman silinir.

e Firin Kapaginin Temizlenmesi

Firin kapaginin gerek icten gerek distan temizligi firin
tamamen sogutulmus durumdayken ve sicak su ile
yapilmalidir, gizici sert malzeme ve bez kullaniimamalidir.
Emayeli bélimler ve firinin i¢c bélumleri icinde sicak su
kullaniimali ¢izici deterjanlardan kaginmalidir. Firin kapisinin
ic caminin basit ve itinali temizligi i¢in, kapi tamamen
acikken cami vidalardan s6klp ¢ikartarak yapilmasinda
fayda vardir.

NOT: Kullanimdan énce bazi paslanmaz celik veya
aliminyum aksamlarda bulunan plastik koruyucu filmi
¢tkarmalisiniz (6rnegin pasta vs. kaplarindan)

Firin Lambalarinin Degistirilmesi

Firinin i¢ lambalarinin degistiriimesi gerektiginde ilk énce
yapilmasi gereken sey elektrik baglantisinin kesilmesidir.
Daha sonra koruyucu cam fanus vidalari gevsetilerek

sokulmeli, lamba degistirildikten sonra da tekrar yerine
takiimaldir. Lamba su 6zellikleri tagimalidir: Gerilim: 220V
50 Hz. Gig: 25W her biri — (Mignon) kii¢lik boyunlu.

e Yan Panellerin Temizlenmesi (opsiyonel)

Yan kenar panelleri firinin i¢ kenar yzeylerini yagdan
korumaya yararlar; Temizlenmelerinin kolay olmasi amaciyla
sokip takilacak sekilde projelendiriimislerdir. Bu paneller
yanlarda bulunan kenar raylarla birlikte soékulip takilirlar.
Bu islem i¢in asagidaki talimatlara uyunuz: Sekildeki okla
gbsterilen istikamette, rayin 6n kismini énce kaldirip daha
sonra igeri dogru hareket ettirin. Bilahare hepsini kendinize
dogru ¢ekin (1 cm kadar yerinden oynayacaktir). Simdi de
kilavuzun arka kismini yukari dogru kaldirip firinin igine
dogru hareket ettirin. Bu durumlarda yan paneli tasiyan
kilavuz sékilmustir. Bu noktada bir elinizle paneli tutarken
digeriyle rayi yukari dogru ¢ekip kendi yuvalarindan ¢ikarin.
Paneli temizledikten sonra butln bu islemleri sirasiyla bu
sefer tersine yaparak hepsini tekrar monte edebilirsiniz.

- Tutma Kulbu ve Dis Camin Degistirilmesi

Firinin tutma kolu ve dis caminin degistiriimesi i¢in firin
ic kapisini sékiin ve asagidaki yolu izleyin: Firin kapisini
sokin, i¢c kapiya sabitlenmis olan sag ve sol menteselerin
icine bunlari takin iki viday! gegirin. Simdi kapiy! ¢ikarin
ve bir ylizeye yaslayin. Alt ve Ust ¢cevredeki inox bdélim
Uzerinde bulunan vidalari gevsetin ve ic kapiyi sékun.

- Montaj icin Talimatlar

+ ONEMLI
Montaj yardrlikteki normlara ve talimatlara uygun olarak
yapilmalidir. Kesinlikle ehliyetli veyetestiriimis personel

tarafindan monte edilmelidir.

P | ooy
+ FIRININ YERLESTIRILMESI
Ankastre mobilya (icine yerlestirilecek
mobilya veya kasa) aksamin isiya
dayanikli (maks. 120°C) malzemeden
(plastik veya tahta) ve tutkallardan
olusmasi gereklidir. Uygun olmayan }\
malzeme ve tutkallar deformasyon ve
acllmalara neden olurlar. Mobilya
(kasa) elektrik baglantilarinin rahatca
gecebilecegdi gibi olmalidir. Firin icine
yerlestirilecedi mobilya veya kasa J
cihazin agirligini tasiyabilecek
saglamlikta olmalidir. Firin énceden S

belirlenmis hucresine emniyetle monte
edilmelidir. Firin sttunlu bir kasa icinde
de muhtelif parcalardan olusmus bir
mobilyadaki yerine de yerlestirilebilir,
ancak her durumda yeterli havalandirmasinin saglanmasi
gereklidir. Sttunlu kasa icine yerlestiriimesi durumunda,

bunun arka bélimiinde énceden havalandirma kanallari

yapilmalidir ki, zaman sirecinde hem cihaz hem mobilyanin
kendilerini muhafaza etmeleri, hem de kullanimda netice
alinabilmesi mimkun olsun. Elektrik baglantilarinin kolayligi

‘-—"'14‘




etmeleri, hem de kullanimda netice alinabilmesi mimkun
olsun. Elektrik baglantilarinin kolaylidi ve iyi bir havalandirma
saglanabilmesi i¢in mobilya kasasinin arka béliminin
olmamasi tavsiye edilir.

* FIRIN YERLESTIRME SEMASI
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Elektrik Baglantisi

« ONEMLI

Cihaz Uizerindeki tim bakim ve ayarlama islemleri cereyan
baglantisi yokken (kesikken) yapilmalidir. Elektrik baglantisi
yUrdrlukteki norm ve talimatlara uygun olarak ve ehliyetli,
yetistirilmis personel tarafindan yapiimalidir.
Calistinimasi 220 V monofaz cereyan ve 50 Hz’de olmalidir.
Toprak baglantisi sarttir. Eger cereyan hattina baglantisi
dogrudan yapiliyorsa araya cihazin yiklemesine uygun,
temas acikhgl en az 3 mm’lik normlara uygun, ¢ift kutuplu
bir elektrik digmesi (interruptdr) yerlestirilmelidir. Toprak
baglanti kablosu hicbir sekilde hicbir elektrik digmesi ile
kesintili olmamalidir. Cihazlarimizla besleme kablosu
mevcuttur ama fig yoktur. Dolayisiyla cihazin ylklemesine
uygun bir fis bulundurulmali ve sari-yesil kablonun toprak
prizine baglanmasina dikkat edilmelidir. Baglant fisi de
normlara ve cihazin elektrik yikine uygun olmalidir.
Elektrik baglantisi yapildiktan sonra isitma elemanlar 5
dakika c¢alistinlarak denenmeli ve ortamdaki muhtemel
rutubet ber taraf edilmelidir. Imalatg¢! firma emniyet
normlarina uyulmadigi hallerde her turli mesuliyetten muaf
oldugunu beyan eder.

+ BESLEME KABLOSUNUN DEGISTIRILMESI
Besleme kablosunun degistiriimesi gerektiginde asagidaki
yolu izleyin.

Firinin her tarll elektrik baglantisini kesin, firint mobilya
kasasina baglayan vidalar ve karter sabitleme vidalarini
sokun; baglantilar bélimine girerek degistirilecek kabloyu
cikarin.

Yeni kabloyu baglarken toprak baglantisinin (sari-yesil
kablo) diger iletkenlerden 2-5 cm daha uzun olmasina
dikkat edin.

Kablo baglanti Gnitesinin yaninda olan kablo sabitleme
képrisu ile ddsnmeyecek, kopmayacak sekilde sikica
sabitlenmelidir. Ayrica 75°C’den daha yUksek bir 1si
ortamiyla da temas etmemelidir.

DIKKAT: Besleme kablosu yiiriirlikteki normlara uygun
Ozellikte olmalidr.

imalatci firma, elektrik baglantisinin yirirlikteki normlara
uygun yapilmamasi durumunda her tir hukuki ve cezai
mueyyideden muaf olacagini beyan eder.

Imalatci baski veya kopyalama hatalari nedeni ile bu
kitapgiktaki muhtemel yanlisliklar icin hicbir sorumluluk
kabul etmez.

Ureticinin, driinlerinde teknolojik agidan uygun buldugu
degisiklikleri yapma hakki sakhdir.



Yemek Turu

Cirpiimis hamurlu kaliph tathilar
Ekmek pide bérek tiru

Ercek pide

Turta

Gevrek hamurlu kaliph tathlar
Tart

Peynirli tart

Meyveli tart

Mayali hamurlu kalipl tathlar
Beyaz ekmek 1 kg un

Kucuk tathilar

Gevrek hamur

Ekler hamuru

Biskivi hamuru
Lazanya-firinda makarna

Etler (pisirme suresi her 1 cm kalinlik i¢in)

Uzun sareli pisirmeli rostolar (kizartmalar)
Kisa sureli pisirmeli rostolar (kizartmalar)

Iri kofteler
Tavuk turleri
Ordek _-2 kg
Kaz 3 kg
Tavuk kizartma
Hindi 5 kg

Av hayvanlari
Tavsan

Keci budu
Geyik budu
Sebzeler
Haslanmis sebze
Balik

Kefal tlrleri
Pizza

Grill

Pirzolalar
Sosis-salam
Izgara pili¢
Dana sis 0,6 kg
Pilic sis

Is1 (°C)

175
175
175

200
200
200

200

200
200
200
225

175
200
200

200
200
200
175
200
200
175
200

200

240

Tepsinin suruldugu kat

1
2
2
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Pisirme suresi

55-65
60-70
60-70

8-10
25-35
25-35

25-35

10-15
30-45
15-20
40-50

12-15
10-12
30-40

120-180
150-210
60-90
240

60-90
90-150
90-180

40-45

40-50
20-25

8-12
10-12
25-35
50-60
60-70



SEHIR
ADANA
ADANA
ADIYAMAN
AFYON
AMASYA
ANKARA
ANKARA
ANKARA
ANTALYA
ANTALYA
ALANYA
AYDIN
BALIKESIR
BANDIRMA
BITLIS
BOLU
DUZCE
BURSA
BURSA
GEMLIK

CANAKKALE
CORUM
DENiZLi
DiYARBAKIR
DENiZLi
ERZINCAN
ERZURUM
ERZURUM
ESKISEHIR
GAZIANTEP
GAZIANTEP
GIRESUN
HATAY
iSTANBUL
iSTANBUL
iSTANBUL
iSTANBUL
iSTANBUL
iSTANBUL
izmir
izmir
izmir
K.MARAS
KASTAMONU
izmir
KAYSER
KOCAELI
KOCAELI
KONYA
KUTAHYA
MALATYA
MANISA
MARDIN
MERSIN
MERSIN
MUGLA
MUGLA
MUGLA
NEVSEHIR
ORDU
RIZE
SAKARYA
SAMSUN
SANLIURFA
SiiRT
sivas
TEKIRDAG
TRABZON
USAK

VAN
ZONGULDAK

FRANKE SERVIS LISTESI

BAYi ADI
AKDENIZ KLIMA
ADANA MERKEZ SERViS
BUYUKEL SOGUTMA
KRISTAL SOGUTMA
ERGUVEN BOBINAJ SOGUTMA
BAY TEKNIK
ANKARA MERKEZ SERVIS
M.B. ELEKTRIKLI EV ALETLERI TiC.
ARI SOGUTMA
KARAVELI TiC.
ARIKAN SOGUTMA
HIZEL ELEKTRONIK
TUNALI TEKNIK
KARDESLER TEKNiK

KERVAN SOGUTMA

DENIZ ELEKTRIKLI EV ALETLERI
GUHA

BUZUL TICARET

ELSIS ELEKTRIKLI EV ALETLERi SERVIS TiC. SAN. LTD.

PASA TEKNIK

CAN TEKNIK

ERGELIK ELEKTRIK
DENiZLi MERKEZ SERViS
TEKIN BUZ TEKNIK

OZKAR SOGUTMA

AKAR ELEKTRIK

ERZURUM MERKEZ SERVIS
KAPTAN ELEKTRONIK
GURERKA ELEKTROMEKANIK
MIKRO ELEKTROTEKNIK
GAZIANTEP MERKEZ SERVIS
GUNES BOBINAJ

SARK SOGUTMA

GORAY SERViS

GURFAZ SERViS

ILKSER TEKNIK

ISTANBUL MERKEZ SERViS
MURAT TEKNIK

ORNEK SERViS

BUZMAK SERViS

OzGUL SERVIS

TERMO TEKNIK

ARZU SOGUTMA
GURTEKNIK ELEKTRIK
KARYA SOGUTMA

NET SOGUTMA

CANER ELEKTRIK

ISI TEKNIK

SEZGIN TICARET

OZ KALAY ELEKTRIKLI EV ALETLERI BAKIM ONARIM
SAVAS TEKNIK

EKOL SERViS

MUM TEKNIK

SIK ELEKTRIK

DiSLi SOGUTMA

ELBO ELEKTRIK ELEKTRONIK MAK. TiC. LTD. STi.
GUN TEKNIK

MELODI TEKNIK

ESENOR SOGUTMA

EVSER SOGUTMA
KALAFATOGLU SOGUTMA
YILDIZ TEKNIK

GIZEM SOGUTMA

SARAY SOGUTMA

BURAK TEKNIK

YENICE TEKNIK

KURAL SOGUTMA
TRABZON MERKEZ SERVIS
SAGLIOGLU SOGUTMA
HUNER SOGUTMA BOBINAJ
FRANKE YETKILI SERVISI

ADRES

TURGUT OZAL BULV.GUZEL YALI MAH. 52, SOK TAYFUN APT. NO:3/B

TURGUT OZAL BULVARI BULVAR APT. NO:38/33
EMNIYET SARAYI LARSISI UFUK APT. ALTI NO:3
DUMLUPINAR MAH. MENDERES CAD. GENCER APT. NO:37/3
YENI MUZE YANI DEGIRMEN SOK. NO:7

1. CAD. 9. SOK. NO:35/B DEMETEVLER

72. SIK. 36 / 3 EMEK

OSMANLI CAD. NO:42/D BALGAT

YESILTEPE MAH. ZiYE GOKALP CAD. NO:46/B
GUVENLIK MAH. 276 SOK. 2 ZANCO APT. NO:3/E
SEKERHAN MAH. YALI YOLU CAD. NO:72
KURTULUS MH.CUMHURIYET CD.21.SK.NO:2/B
ATALAR CAD. SERENLIKUYU SOK. NO:17
iHASNIYA MAH. GESME SOK. NO:3 BANDIRMA

SEREFIYE CAD. NO:49

TABAKLAR MAH. CUMHURIYET CAD. NO:22

ILHAN SURGUN I$ MERKEZi NO:3/C DUZCE
BASAK CAD. ECELER SOK. YAPTAS i$ HANI NO:19
KIRCAALI MAH. KIRCAALI SOK. NO:24/1
ORHANGAZI CAD.NO:107/C GEMLIK /BURSA

CEVATPASA MAH.INONU CAD.NO:64/2

KARAKEGILI MH.ALBAYRAK 5.SK NO:3/5

ATATURK CD.NO: 34/1

YUNUS EMRE MH.KARDESLIK CD.MURAT AP.NO.18
H.KAPLANLAR MAH.BARIS CAD. BARIS APT. NO:3
SANAYi GARSISI 770 SOK NO:81

EMIRSEYH MAH. PALANDOKEN CAD. NO:27/A

ADNAN MENDERES CAD. TASHAN KARSISI NO:11
VISNELIK MAH.SAVAS CAD.81/ 1A

GAZi MAH. ZUBEYDE HANIM BULV. NO:72/B
BAHCELIEVLER MAH.FERIT ARSAN SK.NO:19

HACI SiYAM MAH. FATIH CAD. NO:113

SUMERLER MAH. SURU GUGLU CAD. 11. SOK. NO:13/7 ANTAKYA
GULBAG CAD.KARANFi SOK. NO:3/5 MECIDIYEKOY
CUMHURIYET CAD.KIiRiSCi SOK.SULE APT. USKUDAR
EMIRHAN CAD. MERGEN APT. NO:2/3 DIKILITAS
ANKARA ASFALTI (E-5) NO:98 KARTAL

YANIKSES SOK. NO:3/D YENIMAHALLE BAKIRKOY

35. CAD. NO:114/A ORNEK MAHALLES| GOZTEPE
347 SOK.NO:67 B SIRINYER

501 SOK. NO:7/C BAHGELIEVLER

INONU CAD. NO:392 A/B
DUMLUPINAR MAH. ANDIRIN CAD.54/A

CEBRAIL MAH. SIMSAR SOK. TUNUSOGLU NO:2
1673. SK.NO:62/A KARSIYAKA

SAHABIYE MAH. YILDIRIM CADDESI NO:39 /A
ALEMDAR CAD. ALEMDAR CIKMAZI NO:2

M.ALIPASA MH.BAGDAT CD.NO: 157/A

FERHUNIYE MAH. HASTANE CAD. ARZUM APT. NO:2/A
MENDERES CAD. AKGUN APT. A BLOK NO:5

MUCELLI CAD. DERME SOK. NO:30/C

MIMARSINAN MH.ERLER CD.NO:24/A

TARIM iL MUDURLUGU KARSISI NO:118/B

MESUDIYE MAH. BAGKUR KARSISI 50. SK. 127/B MERSIN
inénii mah.1407 sk.onur sit.no:30/a
HURRIYET CAD. NO:1/8 MUGLA

TEPE MAH. 34 SOK. OZGENG APT. NO.1 MARMARIS
YOKUSBASI MAH. KULU SOK. BODRUM

YENi MAH. NAR CAD. CELIKELLER PASAJI NO:64
YENIi MAH.5.SOK.NO:3

YENIKOY MAH. SARIBAS CAMi YANI NO:39/B
YAHYALAR MAH. TURAN CA. NO:87

19 MAYIS MAH. DR. KAMIL CAD. NO.16/B

YUSUF PASA MAH. YENi CARSI SOK. NO:11
CUMHURIYET CAD. ESKi KUNDURACILAR GARSISI NO:48/2
CARSIBASI CAD. ERTEN APT. ALTI NO:3/B
ERTULUR MAH. GUNES SOK. NO.13/A

GULBAHAR HATUN MAH YAVUZ SELIM BULVARI NO:54/B
SEKERBANK ARALIGI GUMUS SOK. NO:36

KAZIM KARABEKIR CAD. NO:282 VAN

MITHAT PASA MAH. OKUL SOK. NO:12/1-A

TELEFON
032223356 07/2333116
032223558 13/ 2357078
041621621 14
027221529 99
035821252 61
0312336 35 36
03122237823
0312285 68 68
02423452973
0242 34501 51
0242 519 51 70-71
0256 225 32 69
0266 239 17 31
02667141250

0434223 58 77
03742171817
0380514 88 01
0224 222 97 97 / 220 40 10
0224 250 86 85 / 253 22 92
0224 513 68 40

02862176108

0364 213 95 40

0258 263 18 88
041223562 16

0258 263 33 10

0446 214 2464

0442213 24 04 (3HAT)
044223431 14/2344523
0222 226 24 56

0342 336 6162

0342 231 19 94/231 88 80
0454 216 60 96

0326 223 87 07
02122111984/217 1012
0216 391 69 31

0212259 20 36

0216 387 8570
021257177 49

0216 31548 32
02324871907
023226196 97

0232243 55 08 /244 53 55
0344 229 96 54
03662127387

0232381 1175

0352 222 27 71/222 34 13
0262 32545 28

0262 322 74 62
03323513147
02742121520

0422 322 28 56/325 53 73
0236 232 74 66
04822129105/ 212 32 82
0324 232 50 75 237 09 43
0324 329 03 00 /329 03 01
025221418 84
02524122472
02523167574
038421249 54

0452212 25 38
045421454 24/213 08 49
0264 2742975/279 0293
0362 233 33 62
04142154184

0484 223 40 65

0346 225 35 32

0282 262 55 46

0462 230 37 44 /223 31 30
027621569 43
04322142372

0372251 48 92

FAKS
0322321133
0322248 11 12
0416 216 81 62
027221235 81
0358 218 56 26
0312336 35 36
03122138095
03122222277
0242 346 44 91
0242 346 48 67

0256 214 0635
0266 244 67 93
0266 715 27 56

0434 226 88 41
037421536 58
0374 524 54 94
0224223 08 25
0224271 20 60
0224 513 68 40

0286 217 59 68
0364 224 96 23
0258 263 18 88
041223237 19
0258 263 33 10
044621424 64
0442213 24 06
044223431 14
0222 226 1365
0342336 72 90
0342 231 88 81

0454 216 31 01

0326 2238707

021221184 93
0216334 14 95
0212259 06 89
0216 387 07 37
021257177 49
0216 324 93 99
0232 452 84 89
0232250 41 17
0232 244 53 56
0344 229 96 54
036621273 87
0232 323 32 11

0352 222 27 81

0262 322 74 62
033235240 86
027421670 99
04223251313
0236 238 48 93

03242339575
0324 329 03 01
0252214 51 15
02524138017
0252316 29 53
03842124953
0452214 13 59
045421454 24
02642742974
0362 234 55 99
04142151468
0484 223 40 65
0346 223 39 17
0282 262 55 46
0462230 10 81
0276 223 39 43

0372 251 48 92



GARANTI BELGESI

Belge No : 6760 _ Belge Tarihi: 05.04.2002
Unvan : Franke Mutfak Sistemleri Imalat ve Tic. Ltd. Sti.

Adres : Ankara Asfalti (E-5) No: 98 Kartal/Istanbul

Telefon : 0216 387 85 70 ,Fax: 0216 387 07 37
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| « FRANKE Mutfak Sistemleri imalat ve Tic. Ltd. Sti. zevkle kullanacadiniz ankastre cihazinizi 2 yil
| sure ile belirtilen esaslar dahilinde garanti etmektedir.

| « Urlinlerinizin garanti kapsaminda olmasi i¢in dlizenlenen bu karti ve montaj servis fisinizi, yetkili servislerimize
| ba§vuIdu§;unu_cha géstermek Uzgre §gklay|n|.z. . o }

» Garanti Belgesini duizenleyerek tiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiketicinin mali satin aldigi satici,
| bayi, acente veya temsilciliklere aittir.

| «Garanti kapsamindaki her tamiratta ekteki kuponlardan bir adeti servisimize verilecektir.
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MUSTERI ADI, SOYADI R
MUSTERI ADRESI TSP
SATICI FIRMA UNVANI TP
SATICI FIRMA ADRESI RO
FATURA TARIHi VE NO TR
MALIN TUKETICIYE TESLIM YERI VE TARIHI & oo ee e e eee s eeneeeneeen.

_ BAYi ONAY
(Imza ve Kase)

CIHAZIN

CINSI : ANKASTRE FIRINLAR MONTAJ SERVISI
MARKASI : FRANKE (Imza ve Kage)
MODELI oo

SERINO oo

Bu GARANTI BELGESI’nin kullaniimasinda 4077 sayili kanun ve bu kanuna dayanilarak duzenlenen
TRKGM - 95/116/117 sayil teblig uyarinca T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurlugu tarafindan izin verilmistir.

| MONTAJ ANINDA YETKILI SERVIS TARAFINDAN DOLDURULACAK VE BU PARCA SERVIS
| TARAFINDAN TESLIM ALINACAKTIR.

: CIHAZA AIT BILGILER MUSTERIYE AIT BILGILER

| CiNSiceeeeeceeceece Misteri Adi, Soyadi...........ccocoveue..

| Modeloemomoo. AQIESi oo

! SO T N e e,



GARANTI SARTLARI

1) Cihaziniz kullanma kilavuzunda belirtilen sekilde kullaniimasi sartiyla bitiun parcalari dahil olmak Gzere
malzeme, montaj ve is¢ilik kusurlarindan dogabilecek arizalara kargl teslim tarihinden itibaren 2 yil
slre ile garanti edilmistir.

2) Malin garanti suresi icinde arizalanmasi durumunda tamirde gegen sire garanti siresine eklenir. Malin
tamir suresi en fazla 30 is gunudir. Bu sure, malin servis istasyonuna, servis istasyonu olmamasi
halinde malin saticisi, bayi acentesi, temsilciligi, ithalat¢isi veya imalat¢isindan birisine bildirim tarihinden
itibaren baglar.

3) Malin garanti slresi igerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi
halinde iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep edilmeksizin
tamiri yapilacaktir.

4) Malin,

* Teslim tarihinden itibaren garanti siresi icinde kalmak kaydi ile bir yil icinde, ayni arizayi ikiden fazla

tekrarlamasi veya farkli arizalarin dértten fazla ortaya ¢ikmasi sonucu, maldan yararlanilamamasinin

sureklilik kazanmasi,

Tamiri igin gereken azami surenin asilmasi,

Yetkili servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi durumunda sirasiyla saticisi, bayi

acentesi, temsilciligi, ithalat¢isi veya imalatgisindan birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin

mimkin olmadiginin belirlenmesi durumunda, Ucretsiz olarak degistirme yapilacaktir.

5) Asagidaki durumlarda cihaz garanti kapsami disindadir.

* Cihazin kullanma talimatinda belirtilen durumlara aykiri bir sekilde kullanilmasindan dogan arizalar

Tlketiciye teslimden sonra olusabilecek kirik, cizik ve hasarlar, (tasima, ¢carpma, disirme vs.)

Mamull uygun olmayan elekirik tesisatinda veya kullaniimasi éngérulen voltaj disinda kullanma

Montajin FRANKE yetkili servis personeli disinda herhangi bir kisi tarafindan yapilmasi halinde gereken

onarim icin yetkili servise bagvurmadan énce FRANKE Yetkili Servis Personeli disinda bir

kimsenin cihazi ambalajindan ¢ikartmis olmasi, cihazin onarimina, bakimina tadiline kalkismis olmasi

durumlarinda

Yukarida belirtilen maddeler kapsaminda olan arizalar ucret karsiligi tamir edilir.

6) Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tuketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Midurligi’'ne basvurulabilir.

*

*

*

FRANKE Mutfak Sistemleri Imalat veTic. Ltd. Sti. P U L
inénii Mah. Genglik Cad. No:250 Gebze / Kocaeli Tiirkiye

Tel: 0262 644 65 95 Fax: 0262 644 65 85 (X)

e-mail: info.ftk@franke.com




